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TERMINE 2016

Schlaraffenburger Apfelernte

Datum: Samstag, 24 September, 2016 - 09:30 bis 12:30
Heimbach 8, 63776 Mambris

Beschreibung: Wir wollen gemeinsam die Apfel auf der Streuobstwiese

Adresse:

an den Elterhéfen in Aschaffenburg fiir den Schlaraffen-
burger Apfelsaft ernten. Dazu sind besonders Familien mit
Kindern eingeladen. Alle konnen kraftig mit anpacken
beim Schitteln, Einsammeln und Séacke aufladen. Ganz ne-
benbei erfahren wir Interessantes tiber die verschiedenen
Apfelsorten sowie die Tiere und Pflanzen in der Obstwiese.
Zur Belohnung gibt es fur alle groRen und kleinen Helfer
ein kleines Vesper mit Schlaraffenburger Apfelsaft.

Webseite:  http://www.schlaraffenburger.de

Offener Apfelsorten-Garten 2016
Datum: Samstag, 24 September, 2016 - 10:00 bis 15:00
Stiftung Kompetenzzentrum Obstbau-Bodensee,
Schuhmacherhof 6, 88213 Ravenshurg-Bavendorf
Beschreibung: Am 24. September ist Erhaltungsgarten fiir alte Apfel-
sorten wieder fur Interessierten gegffnet. Die Sortener-
haltungszentrale Baden-Wiirttemberg lddt zu einem Gang
durch die Jahrhunderte in ihren Sortengarten mit mehr als
250 historischen Apfelsorten ein. Es besteht die Moglich-
keit, Apfelsorten selbst zu pfliicken und zu probieren.
Kostenlose Fiihrungen und Sortenbestimmung.
http://www kob-bavendorf.de

Adresse:

Webseite:

Niederlausitzer Apfeltag

Datum:
Adresse:

Samstag, 16. April 2016 - 10:00 bis 15:00

Naturpark Niederlausitzer Heidelandschaft

Markt 20, 04924 Bad Liebenwerda

Beschreibung: Wissenswertes und Informatives, Kdstliches und Regiona-
les, Modernes und Altertiimliches, Musikalisches und Un-
terhaltsames rund um den Apfel. Der Pomologische Schau-
und Lehrgarten steht ganz im Zeichen des schmackhaften
Kernobstes und verwandelt sich zum fréhlichen Festplatz.
http://www.niederlausitzer-heidelandschaft-
naturpark.de/

Website:

STREUOBSTTAGE

Liebe Leserinnen und Leser,

Die Obstsaison 2016 ist gestartet - regional mit Preisenvon €5 und
niedriger fir 100 kg Mostobst. Griinde dafir sind u.a. Dass viele
Saftlager noch gut gefiillt sind, weil der Absatz der Produkte vieler-
orts schleppend lief. Und aus dem Ausland driickt sehr giinstiges
Saftkonzentrataufden deutschenMarkt.

Grund genug fiir uns, lhnenim neuen Newsletter einige Beispiele fiir
Produkte und Marketing vorzustellen, mit denen sich die
Wertschopfung erhéhen lasst. Dariiber hinaus haben wir u.a. gute
Nachrichten zum Thema “Birnenverfall” fir Sie und Tipps fir neue
Fachbiicher, Broschiiren und weitere Veroffentlichungen rund ums
Streuobst.

Auf unserer Internetseite www.streuobsttage.de finden Sie unter
der Rubrik “Fachkongresse” iberdies die Beitrage, Referate und die
Liste der Gewinner der Produktpramierung zum Landesweiten
StreuobsttagBaden-Wiirttemberg 2016 inLudwigsburg.

Wir wiinschen lhnen viel Spaf beim Lesen und Stébern sowie
erkenntnisreiche Momente. Aufterdem danken wir lhnen fiir lhr
Engagement zum Erhalt des Streuobstes, die Unterstiitzung und
Nutzung der Streuobsttage sowie besonders allen Autorinnen und
Autoren, die unseren Newsletter bereichert haben. Gerne nehmen
wir lhre Beitrdge im Newsletter auf. Wir freuen uns auf lhre
Veranstaltungen und Informationen, die Sie in die Datenbanken der
Streuobsttageeinstellen.

lhr Organisationsteam der Streuobsttage

PhilippKahl

HannesBirckmann ~ MartinaHormann



PRODUKTINNOVATION |
Ostmost

Das Unternehmen ,Ostmost™ aus Berlin stellt Safte, Schorlen und
Cidre aus alten Apfelsorten wie beispielsweise ,Geheimrat Dr.
Oldenburg”, ,Minister von Hammerstein® oder ,Schafsnase” her. Die
Apfel fiir die Produktion stammen von dkozertifizierten
Streuobstwiesen aus Brandenburg, Thiiringen, Sachsen-Anhalt und
Sachsen. Erhéltlich sind klassische Produkte wie Bio-Apfelsaft, aber
auch Séfte in Geschmacksrichtungen wie Apfel-Minze, Apfel-
Johannisheere, Apfel-Rote Bete undsogar Cidre.

Die 0,33-Liter-Flasche mit urbanem Tierdesign gibt es in
mittlerweile Gber 300 Cafés, Bars und Clubs zu kaufen. Uber die
Homepage von Ostmost kann der vegane, in Hessen hergestellte
Apfelsaftauchfirprivate Haushalte bestellt werden.

Informationen und Bestellmoglichkeiten unter:
http://www.ostmost.berlin/

VERANSTALTUNG |

Der ZEIT Kochtag 2016

Bereits zum zweiten Mal hat DIE ZEIT 2016 zu einem Aktionstag
aufgerufen, an dem sich in ganz Deutschland alles rund ums Kochen
drehen sollte. Am 22. April fanden daher parallel zum diesjahrigen
Auftakt des Aktionszeitraums der Streuobsttage in ganz
Deutschland rund 200 Veranstaltungen rund um die Themen Essen
und Genuss statt. Das Ansinnen der Streuobsttage geht mit dem
diesjahrigen Thema "Streuobst und Genuss" in die gleiche Richtung
und will auch auf die Bedeutung einer guten, regionalen und
nachhaltigwirksamen Ernahrungaufmerksam machen.

Unter dem Motto ,So isst Deutschland” organisierten Verbande,
Unternehmen, Restaurants und Hotels zahlreiche Kochkurse,
Krauterwanderungen, Degustationen und Weinseminare. Als Un-
terstiitzer waren beispielsweise der Deutsche Volkshochschul-
verband, Bioland, das Kochhaus und Food Assembly dabei.
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Inder Kalkscheune Berlin veranstaltete DIE ZEIT das zentrale Event
,ZEIT Kochtag Das Festival”: Mit spannenden Podiumsdiskussio-
nen, einem Kinderkochkurs mit ZEIT LEO und Kachin Sarah Wiener
sowiekulinarischenPausenundeiner Pop-up-Food Assembly.

Weitere Informationenunter:http://www.zeit-kochtag.de/

VERANSTALTUNG I

Streuobst-Aktionstage 2016
Rheinland-Pfalz

Im zweijahrigen Turnus veranstaltet die Interessen-Gemeinschaft
Streuobst Rheinland-Pfalz die ,Streuobst-Aktionstage” und riickt
die Obstwiesen, ihre Betreuer sowie Produkte in den Blick der
Offentlichkeit. Unter dem Motto ,Faszinierende Vielfalt erleben®
findet diese Aktion nach 2010, 2012 und 2014 seit Anfang
September 2016 bereits zum vierten Mal statt. Vereine, Firmen,
Initiativen, Behdrden und Einzelpersonen im ganzen Land bieten
hierzu Aktionen an. Eine gute Gelegenheit, seine lokalen
Ansprechpartnerim Bereich Streuobstkennenzulernen.

MehrInformationenunter http://www.streuobst-rlp.de

VERANSTALTUNG III

StreuobsterlebniswochenHerrenberg

Unter der Schirmherrschaft von OB Thomas Spriler finden vom
10.09. bis zum 3.10.2016 die ersten ,Streuobsterlebniswochen
Herrenberg" statt. Viele Aktionen rund um das Thema Streuobst
sollen fiir Information, Erlebnis, Unterhaltung und Genuss sorgen.
Das Herrenberger Erntefest am 10. September 2016 bildet den
Startfiir die Streuobsterlebniswochen.

Informationen unter: http://streuobsterlebnis.mitmachstadt-
herrenberg.de/streuobsterlebniswochen/



AUSZEICHNUNG

Streuobstliebe ist "Ausgezeichnetes
Projekt UN-Dekade Biologische Vielfalt
2016"

Die VereintenNationenhaben das Jahrzehntvon2011bis 2020als
UN-Dekade Biologische Vielfalt ausgerufen. Die Dekade soll die
Umsetzung des UN-Ubereinkommens von 1992 unterstiitzen. Ziel
ist es, den weltweiten Rickgang der biologischen Vielfalt
aufzuhalten. Dazu soll auch das gesellschaftliche Bewusstsein
gefordert werden. Genau hier setzt die deutsche UN-Dekade an: Sie
machte mehr Menschen fiir die Erhaltung der biologischen Vielfalt,
unserer nattirlichen Lebensgrundlage, gewinnen. Ein Schwerpunkt
ist daher die Auszeichnung von vorbildlichen Projekten. Die
Mitwirkenden setzen sich fiir die biologische Vielfalt ein, indem sie
sieschiitzen, nachhaltignutzenoderihren Wert vermitteln.

Das Projekt "Streuobstliebe: Apfel-Fruchtaufstrich und GPS-
Smartphone-Applikation”, wurde am 23.06.2016 ausgezeichnet,
denn es tragt in beispielhafter Weise zu dieser Idee bei. Ziel des
Projektes ist es, die Bedeutung der Obstbaumwiesen fiir die
biologische Vielfalt, fir unsere Erndhrung und fiir unsere
Kulturlandschaft wieder mehr in das Bewusstsein zu rticken: durch
den direkten Briickenschlag zwischen dem Produkt und dessen
Lieferant, demspeziellen Obstbaum.

Informationen unter: http://www.undekade-
biologischevielfalt.de/projekte/aktuelle-projekte-
beitraege/detail/projekt-details/show/Wetthewerb/1422/

STREUOBST & KUNST

Projekt Obstwiese

"Die Obstwiese - Lebensraum fir Flora und Fauna, wichtig fiir den
Menschen" ist der Titel einer aktuellen Ausstellung, die der
Fotograph Helmut Weller aus Ehringshausen fir den
Naturschutzring Ehringshausene.V.zusammengestellt hat. Es geht
dabei um den Schutz, die Wiederbelebung, ggf. auch die Neuanlage
deswertvollenLebensraums "Streuobstwiese".

Zukiinftig mochte sich der Fotograph weiter intensiv mit dem
Thema "Naturfotografie fiir den Naturschutz" auseinandersetzen.
Im Herbst ist hierzu eine kleine Multivisonsschau geplant, des
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Weiteren soll die Ausstellung ,Die Obstwiese” auf Wanderschaft
gehen.

Mehr Informationen unter www.blickpunktnatur.de und
www.facebook.com/blickpunktnatur

FORSCHUNG AKTUELL

Apfelallergie

Bereits 20 Prozent der Allgemeinbevdlkerung in westlichen
Landern leiden unter einer Nahrungsmittelunvertraglichkeit
Tendenz steigend. Aus diesem Grund begann der BUND Lemgo zum
Thema ,Apfelallergie” im Jahr 2007 ein Projekt. Ziel ist es
betroffenen Allergikern zu helfen und damit gleichzeitig zum Erhalt
alter Apfelsorten und des Lebensraumes Streuobstwiesen
beizutragen. Ausfihrliche Forschungsergebnisse, Berichte und
Statistiken zu dieser Thematik finden sich auf der Homepage vom
BUND Lemgo Unter anderem auch eine Ubersichtstafel mit den
Forschungs-ergebnissenzur Vertraglichkeit von Obstsorten.

EinErgebniskristallisiert sichjedochimmerwieder heraus: Vielealte
ApfelsortenwerdenvonAllergikernbesservertragenals moderne.

Informationen unter> unter http://www.bund-
lemgo.de/apfelallergie.html.



FORSCHUNG AKTUELL

Der Birnenverfall ein unabwendbares
Schicksal? Neuartige Behandlung von
alten StreuobsthaumenimWurzelraum

Inden letzten Jahren stieg der Abgang élterer Birnbaume rapide an.
Die Baume sind zundchst nicht mehr voll belaubt, dann sterben
Kronenabundschlieftlich gehtder Baumein.

Die Ursachen fiir den ,Birnenverfall” sind nach heutiger Meinung
vielfdltiger Natur. Vor allem werden sie durch Umwelteinfliisse
(extremes Klima), aber auch durch jahrzehntelange
Bodenverdichtung und letztendlich mangelnder Pflege so stark
geschwacht, dass sie sich nicht mehr gegen Krankheiten wehren
konnen. Letztendlich wird der Druck so stark, dass der Baum
abstirbt. Gerade auch die Friihjahrstrockenheit der letzten Jahre
sollmitursachlichsein.

Schon vor Jahren begann Hans Letulé (Dipl. Ing. FH, 6ffentlich
bestellter und vereidigter Sachverstindiger fir Gehdlze) aus
Brigachtal damit, geschwachte Altbaume gleich welcher Baumart
mit biologischen Methoden Uber die Einbringung von reinen
Mykorizzen zusanieren. Die Ergebnisse waren fast durchweg positiv,
die Baume erholten sich wieder. Leider war die Einbringung des
Mittels damals recht umstéandlich und es dauerte einige Zeit, bis es
intensiven Kontakt mit dem gesamten Wurzelwerk bekam, in
Trockenjahrenblieb der Erfolgauchteilsauchaus.

Bei der Suche nach Maglichkeiten stiefen Letulé und ein Kollege
schlieRlich auf ein Gerat, mit welchem eine optimale Einbringung
erméglicht wurde. Durch die Einbringung von Pflanzenhilfsstoffenin
einem speziellen Verfahren (deutsches Patent ist angemeldet)
wurden z. B. beim

Birnenverfall gute

Ergebnisse erzielt.

Innerhalb von 2 bis 3

Jahren trat eine stark

merkbare Verbesse-

rung ein: Die Belaubung

wurde dichter und

dunkler, es bildeten

sich am dickborkigen

Stamm zahlreiche

meterlange Wasser-

reiser und sogar Bliten,

die Jahrringe wurden

messbar breiter. Das

Verfahren ist in Ab-

wandlung bei allen

Baumartenmaoglich.

Informationen unter: http://www.letule-
baumsachverstaendiger.de/
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PRODUKTINOVATION II

BIRNOH® der neue Aperitif aus 100%
Streuobst und 100% Birnen aus Baden-
Wiirttembergstelltsichvor

In der ,Speisekammer West", einem Gastronomiebetrieb von
,Schmeck den Siiden” wurde durch Staatssekretarin Friedlinde
Gurr-HirschMdLam 13.Juli2016 zumersten Mal der BIRNOH® auf
Landesebene vorgestellt. In der Vermarktung von typischen Streu-
obstprodukten haben Birnen bisher keine bedeutende Rolle einge-
nommen. Aus diesem Grund wurde von der Stahringer Streuobst-
mostereials Ergebnis eineslandesweiten Kooperationsprojekts zum
Erhalt von alten Birnensorten aus Streuobst das Produkt BIRNOH®
entwickelt. Der Nameist als Marke geschiitzt.

Bei BIRNOH® handelt sich um ein alkoholisches Getrank , das auf
Basis eines unverdiinnten Birnendestillats aus fiir Baden-Wiirttem-
berg typischen Birnensorten (Gelbmdstler, Schweizer, Wasserbirne,
Oberdsterreicher Weinbirne) in den Regionen Bodensee, Schwa-
bische Alb, Stidschwarzwald und Schénbuch&Heckengdu herge-
stellt wird. Zusammen mit frischem, regionalem Birnen-Keltersaft
aus denselben Sorten reift er iiber mehrere Monate im Holzfass und
kannsowohlals Aperitifalsauchals Digestif genossenwerden.

Vier Mitglieder (Giinther Schafer von der Streuobstmosterei Stah-
ringen, Manuel Strafer, Brennscheuer Strafer aus Dettingen/Erms,
Klaus Jung von Bio Jung Fruchtsafte aus Teningen, Jochen Mayer
vonder Brennerei Mayer Herrenberg) aus den Bereichen ,Streuobst-
keltereien”und,Brennereien”haben sichim Rahmen eines Koopera-
tionsvertrages zu einer Gilde zusammengeschlossen, um BIRNOH®
exklusiv herzustellen. Die Mitglieder verpflichten sich vertraglich
auf das gemeinsame Herstellungsverfahren, Qualitatskriterien,
Kontrolleund gemeinschaftliches Marketing auf Landesebene.

Weitere Infos unter:www.birnoh.de



PRODUKTINNOVATION I

,Echt Brombachseer® - Produktpalette
erweitert

Der Echt Brombachseer
BergKirsch - am Brombachsee
meist auch als KirschSherry
bekannt - aus dem Erntejahrgang
2015 steht ab sofort zur
Verfiigung. In gewohnter Qualitat
und als abgerundeter Aperitif
bietetsich der mit 13 vol% Alkohol
ausgestattete BergKirsch wieder
als kreativer Begleiter in der
Brombachseer Gastronomie an
und wird auch im Handel wieder
zur Verfiigung stehen, nachdem in
den letzten Wochen zahlreiche
interessierte Kunden und Gaste
noch auf die Abfiillung der neuen
Erntevertrostetwerdenmussten.

Danebenhat die Manufaktur ,Echt
Brombachseer” auch zwei neue
Produkte auf den Markt gebracht.
Zum einen mit dem Brombachseer
Boskoop 2015 aus heimischen
Streuobstwiesen einen spritzigen

sortenreinen Apfelmost mit 8 vol

% Alkohol sowie als Neukreation
einen Brombachseer KirschRosé, ein
erfrischend mundender Kirschwein, der als Rosé mit nur 6 vol %
Alkohol als leichtes Sommergetrank ausgebaut wurde. Ein als Rosé
ausgebauter Kirschwein wird bislang in keinem der deutschen
Kirschanbaugebiete prasentiert. Mit dem KirschRosé konnten so
wieder die alten Kirschsorten mit ihrem besonderen Aroma
verwendet werden, die ja seit 2012 vom Handel nicht mehr
abgenommenwerden.

Nahere Auskiinfte Gber:www.echtbrombachseer.de

AUSZEICHNUNG

Brombachseer erhilt Gold-Apfel -
Erfolge auf der Weltmesse von
ApfelweinundMost

Seit 2013 sind die Regionalspezialititen der Manufaktur ,Echt
Brombachseer” am Markt und konnten sich jetzt bereits zwei
international renommierte Auszeichnungen erwerben. Der
,Brombacheer BergApfel 2014 und der Apfelmost ,Bohnapfel mit
Quitte 2014 " haben auf der in Frankfurt (Main) stattgefundenen

NEWSLETTER | Seite 5

Weltmesse von Apfelwein/Cider/Sidra, der ,8.ApfelweinWeltWeit
ApplesUnite the World“denbegehrten ,Pommed “Or"erhalten.

Auf der alljahrlich stattfindenden Messe treffen sich Apfelwein und
Most-Erzeugeraus der ganzen Welt,umihre Produkte vorzustellen,
Erfahrungsaustausch zu betreiben und neue Anregungen fir die
qualitative Weiterentwicklungihrer Produktezu erhalten.

Im Rahmen dieser weltumfassenden Apfelspezialitaten-
Prasentationfindetauchalljahrlichauch die Verleihung des ,Pomme
d“Or" statt. Dieser Preis wird von der , Apfel-Compagnie” verliehen,
diees sich zur Aufgabe gemacht hat, die Apfelweinkultur zu beleben
und die Grundlagen fiir die Apfelsortenvielfalt in das 6ffentliche
Bewusstseinzurticken.

In diesem Jahr wurden aus den iiber 700 eingereichten Produkten
200 fiir eine Jury-Bewertung auserwahlt. Davon wurden im
Rahmen einer Blindverkostung 60 Produkte aus 11 Nationen
darunter auch Japan, Schweden, Danemark, Lettland oder Canada
fur eine Preisverleihung in fiinf unterschiedlichen Kategorien
auserkoren. Zu den Gewinnern der ,Gold-Apfel* zahlten in der
Kategorie Dessertweine auch der ,Brombachseer BergApfel 2014"
und in der Kategorie Manufaktur-Apfelweine auch der
altmiihlfrankische Apfelmost ,Bohnapfel mit Quitte 2014".

Weitere Informationenunter;: www.echtbrombachseer.de

LITERATUR|
Oberschwabische Friichtchen

Seit Aprildiesen Jahresist dasBuch "Oberschwabische Friichtchen”
von Claudia Klausner, 1. Vorsitzende des Netzwerks der Fachwarte
und Baumwarte im Landkreis Biberach e.V. im Buchhandel
erhaltlich.

Es richtet sich an Streuobstliebhaber in Bayerisch Schwaben, im
Allgau und im wiirttembergischen Oberschwaben. Auf 112 Seiten
erhilt der Leser einen Einblick in die regionale Obstbau-
Kulturgeschichte, erfahrt Wissenswertes tiber das Naturparadies
Streuobstwiese und die Pflege von Obstbaumen. Appetit machen
die alten, inzwischen oft fast

vergessenen Obstrezepte.

Die zweite Halfte des Buches ist
52 Lokalsorten gewidmet,
welche die Autorin mithilfe von
Pomologen, Baumwarten und
Obstbegeisterten sammelte
und dokumentierte.

Das Buch (17x24 cm) ist im
Federsee-Verlag erschienen,
enthilt viele Farbfotos und ist
fur 18,50 € im Buchhandel
erhaltlich. ISBN 978-3-
925171-88-8



LITERATURII

Neuauflage des Leitfadens
,Naturgemafe Kronenpflege am
Obsthochstamm®

Fiinf Jahre nach der Herausgabe der ersten Auflage des Leitfadens
,Kronenpflege alter Obsthochstamme" von Hans-Thomas Bosch ist
die stark erweiterte Auflage ,NaturgemaRe Kronenpflege am
Obsthochstamm®erschienen.

Der Schnitt des Obsthochstamms jeglichen Alters wird in diesem
Buch detailliert bebildern und dokumentiert. In der ersten Auflage
reichte die Zeitspanne der Bilder lediglich tiber zwei Jahre, in der
neuen Auflage liegen nunviele Bilderfolgen iiber 6 bis 7 Jahre vor, in
einem Beispiel sind es bereits 10 Jahre. Auch die Jungbaum-
Erziehung wird sehr viel detaillierter dargestellt. Die Fotos sind
bestens dazu geeignet,sich ein Bild davonzumachen, wie der Schnitt
durchgefiihrt werden sollte undsich auf die zukiinftige Entwicklung
auswirkt. Entsprechend stieg die Anzahl der Bilder und Grafiken von
etwa 140aufweit tiber 500 Stiickan.

Die zahlreichen Abbildungen, das verbesserte Layout und ein
Register erlauben es, sich auch bei einer weniger intensiven Lektiire
tiber verschiedene Schnittmafinahmen zu informieren. Auch
weniger spezialisierte Leser werden sichweiter zurechtfinden.

Dariiber hinaus wird auch das Thema Mistelbefall, ein zunehmendes
Problemanalten Obsthochstammen,ausfiihrlichbehandelt.

Kompetenzzentrum Obstbau - Bodensee 0)/Hans-Thomas Bosch:
NaturgeméRe Kronenpflegeam Obsthochstamm (192 Seiten, 28 €,
zzgl. Versandkosten)

Bestellungen bitte per E-Mail, Fax oder telefonisch an
Kompetenzzentrum Obstbau-Bodensee, Anna Klaus unter

anna klaus@kob-bavendorf.debzw. Telefon0751/7903-312.
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VERANSTALTUNG IV

Tag derRegionen2016

Zum 18. Mal wird in diesem Jahr bundesweit der Tag der Regionen
gefeiert und mit ihm alles, was zu einem dkologischen, sozialen und
nachhaltigen Lebensstil gehdrt. Unter demMotto,Unsere Regionin
der Einen Welt miteinander, nachhaltig, krisenfest” hebt der
diesjahrige Aktionstag Bedeutung und Potenzial von Regionen
innerhalb unserer globalisierten und vernetzten Welt hervor.
Veranstaltungen kénnen fiir den Aktionszeitraum vom 23.
September bis 9. Oktober 2016 angemeldet werden. Héhepunkt
bildet der Erntedanktagam 2. Oktober.

Informationenunter:http://www.tag-der-regionen.de/

FINANZIERUNG

Crowdfunding-Praxisheispiel:
Bliihtopia

Bliihtopia nennt sich das Projekt, das vor zwei Jahren von Iris Brahm
und Gregor Ellwart ins Leben gerufen wurde. Auf 3,5 Hektar
Griinland griindeten die beiden einen kleinen landwirtschaftlichen
Betrieb, der gekennzeichnet ist durch Blitenreichtum und
abwechslungsreicheKleinbiotope. Vorrangigin Hanglagen lsensich
Hecken und artenreiche Wiesen ab, mittendrin Obstbaume.
Besonders die alten Obstsorten, die auf Blihtopia teilweise noch
vorhanden waren, erweckten die Aufmerksamkeit der beiden, daim
Umfeldein GroRteil deraltenHochstammeabstarb.

Nachdem die beiden im letzten Herbst die bislang gepachtete
Scheuneaufgeben mussten, war der Erhalt der Streuobstwiesen nur
mit erheblichen Einschrankungen durchfiihrbar. Weiterhin lag der
geplante Ausbau von Kursangeboten rund um die Themen
Streuobst, Obstbaumschnitt nach dem Oschberg-Prinzip und die
Finrichtung eines Farbergartens auf Eis. Uber die EcoCrowd, ein
Projekt der Deutschen Umweltstiftung gingen die beiden den
Eigenbau einesneuenlandwirtschaftlichen Gebaudesan.

Der aktuelle Stand des Projektes kann abgerufen werden unter:
https://www.ecocrowd.de/projekte/bluehtopia/

Die EcoCrowd ist eine Crowdfunding-Plattform und bietet
Menschen Platz, die sich fir mehr Nachhaltigkeit einsetzen. Sie gibt
spannenden nachhaltigen Projekten eine Biihne um Unterstiitzung
zu werben. In der Crowd kénnen so nachhaltige Ideen unterstiitzt,
diskutiertundrealisiert werden.



STREUOBST & POLITIK

Koalitionsvertrag der Landesregierung
Baden-Wiirttemberg

Am 2.Mai 2016 haben Grine und CDU in Baden-Wirttemberg den
Koalitionsvertrag fiir die kommende Legislaturperiode (2016 bis
2021) vorgestellt. Dieser wurde am 9. Mai 2016 offiziell
unterzeichnet und tragt den Titel ,Baden-Wiirttemberg gestalten:
Verlasslich. Nachhaltig. Innovativ."Auch im Hinblick auf
StreuobstthemenlassensicheinigeInhaltein diesemfinden:

S. 8 (Landlicher Raum): [.] Sichere und gesunde Lebensmittel
nachhaltig zu erzeugen, gelingt am besten auf den eigenen Ackern
undStreuobstwiesen.

S. 97 (Leithild bauerliche Landwirtschaft): [..] Wir honorieren die
gesellschaftliche Leistung der landwirtschaftlichen Betriebe fiir
unsere Kulturlandschaft in der Landschaftspflege. Daher wollen wir
dieForderung[..]okologischwertvoller Streuobstwiesenausbauen.

S. 103 (Biologische Vielfalt [..] erhalten und verbessern): [.]
Streuobstbestande [..] langfristig erhalten. Fortfihrung Streu-
obststrategie, Pflegekonzept mit Baumschnittpramie, Erfassung
besonders wertvoller Streuobstbestande, Unterstiitzung
innovativer Vermarktungskonzepte (inkl. Aufpreisinitiativen),
Inwertsetzung Naturschutzflachen.

Download unter: https://www.baden-
wuerttemberg.de/de/regierung/landesregierung/koalitionsvertra

g/

Koalitionsvertrag der Landesregierung
Rheinland-Pfalz

Der Koalitionsvertrag der Landesregierung von Rheinland-Pfalz,
bestehend aus dem Dreierbiindnisses aus SPD, FDP und BUNDNIS
90/DIE GRUNEN wurde im April unter dem Titel ,Sozial gerecht
wirtschaftlich stark okologisch verantwortlich - Rheinland-Pfalz
auf dem Weg ins nachste Jahrzehnt", unterzeichnet und enthalt
ebenfalls Themen, die fiir Akteurerundum Streuobst relevant sind:

S.31 (Landwirtschaftund Weinbau nachhaltigunderfolgreich):[..]
die besondere Forderung [.] biodiversitatserhaltender
Produktionsformen. Wir fordern die Streuobstwiesen und
unterstitzendie heimischenBrennereibetriebe

Der gesamte Koalitionsvertrag steht zum Download bereit unter:
http://www.spd-rlp.de/wp-
content/uploads/2016/04/20160422-
Gesamtdokument final.pdf

Anmerkung des Redaktionsteams: im Koalitionsvertrag der
Landesregierung von Sachsen-Anhalt (CDU, SPD und Bindnis
90/Die Griinen)istdas Thema, Streuobst" nicht enthalten.
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LITERATUR I
Das Apfelbuch

,Das Apfelbuch - Apfelschitze erhalten und geniefen™ aus dem
pala-verlagisteine Fundgrubefiralle Apfel-Freunde.

Baume mussen geschnitten, die Friichte sorgfaltig gelagert und
verarbeitet werden. Zu diesen und weiteren Fragen geben die
Autoren ihr gesammeltes Wissen undihre praktischen Erfahrungen
weiter. Neben praktischen Informationen und Geschichten rund um
den Apfelsorgt das Buch fir gut gefiillte Vorratskammern: Flaschen
voll Apfelsaft, -most oder -wein neben Glasern mit Kompott und
Mus, pikantem Chutney oder exotischem Apfelgelee beweisen, wie
vielseitigdiereiche ErnteinKiicheundKeller zuverwertenist.

Dariiber hinaus bringen tiber 60 vegetarische Rezepte vom pikanten
Apfelrisotto iber Thiiringer ApfelkléRe und Glemser Apfeltorte bis
zum Apfelomelett aus dem Iran Abwechslung in Kiiche und
Backstube. Traditionelles Wissen aus dem deutschsprachigen Raum
und aktuelle Informationen werden in diesem Buch auf
unterhaltsame Weise verknipft und sind so eine wertvolle Hilfe fiir
dieErntezeit.

Cornelia Blume, Burkhard Steinmetz: Das Apfelbuch - Apfelschatze
erhalten und genieRen, Uberarbeitete Neuausgabe 2016, Pala-
Verlag, Darmstadt, 176 Seiten, Hardcover, 14,00 €,1SBN: 978-3-
89566-359-8



STREUOBST & JUGEND
SchilerfirmaBerlinBees

Die SchiilerfirmaBerlinBees wurde vor circa einem Jahr von Schiilern
der Emil Molt Akademie in Berlin mit dem Ziel gegriindet, aus den
drei eigenen Bienenvdlkern vielfdltige handgemachte
Honigprodukte, wie beispielsweifle klassischen Honig aber auch
Lippenbalsam, Tages- und Nachtcremes, Bienenwachskerzen,
Honigbonbons und Honigkekse auf kologischer Basis herzustellen.
Verkauft werden die Produkte unter anderem auf
Weihnachtsmarkten. Die 23 Mitglieder der genossenschaftlich
organisierten Schiilerfirma haben es sich zum langfristigen Ziel
gemacht, auf die Bienenproblematik und den nachhaltigen Umgang
mit Bienenaufmerksamzumachen.

Neben ckologischer Verantwortung Gibernehmen die Schiiler auch
soziale Verantwortung. Ein Teil der Firmeneinnahmen geht so
beispielsweife an das Projekt ,Berliner Strafenkinder®. Im
Netzwerk ,Berliner Schiilerunternehmen” arbeitet die Firma mit
anderen Schiilerfirmen zusammen. Durch das gesamte Projekt
lernen die beteiligten Schiiler so auch wirtschaftliche Ablaufe und
eigenverantwortliche Handlungsweife kennen. Im Jahr 2015
wiirde den Schiilern dafiir das Qualitatssiegel vom Fachnetzwerk
Schiilerfirmen der DeutschenKinder-und Jugendstiftung verliehen.

Mehr Informationen und Maglichkeiten Produkte zu bestellen unter
http://www.berlinbees.info/

SORTENERHALT

Modellprojekt ,Biodiversitat und Erhalt
alter Obstsorten im Landkreis
Reutlingen®

Ziel des vom Land Baden Wiirttemberg im Rahmen des Forderpro-
gramms “Streuobstkonzeption Baden Wirttemberg" geforderten
Modellprojekts ist es, alte Lokalsorten zu identifizieren, zu vermeh-
ren und wieder zuriick in die Flache zu bringen. Zudem werden aber
auch bekanntere und haufigere Sorten abgefragt um auch
Informationen tiber dieallgemeine Sortenverteilung zubekommen.

Hierzu wird eine breit angelegte Abfrage des Sortenwissens aus der
Bevélkerung vorgenommen. Zur Meldung der Sorten bestehen
Folgende Méglichkeiten:

e Uber die projekteigene Webseite www.sortenerhalt.de kann in
einer Kartenanwendung zum jeweiligen Grundstiick navigiert
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werden und auf einem Lufthild der Baum markiert werden. Dem
Baum kénnen dann noch mehrere Zusatzangaben hinzugefigt
werden, Mindestangabeistabernur der Sortennamen

e FiirdasProjekt wurdeeigens ein Smartphone-App entwickelt. Mit
diesem Programm kénnen mittels GPS-fahigem Smartphone die
Streuobstbaumedirektam Standort punktgenauerfasst werden.

o Auch analoge Meldungen sind méglich. Meldebagen wurden tGber
Pressemitteilungen, Auslagen in Rath&usern und Obstannahme-
stellensowiezumDownload bereitgestellt

Bis heute gingen weit Gber 1.000 Meldungen ein - bei einem
geschatzten Gesamtbestand von 200.000 Baumen im Landkreis
Reutlingen ist also bereits ein halbes Prozent mit Sortenname und
Standort erfasst! Die Sortenverteilung umfasst derzeit etwa 90
Apfelsorten, 20 Birnensorten, 10 Kirschsorten und 10 Zwetsch-
gensorten. Auch Wildobstmeldungen wie Zibarte, Kriechele und
Speierlinggingenein.

Erste bemerkenswerte Besonderheiten sind der ,Uracher Berg-
apfel”, von dem es derzeit nur noch zwei bekannte Baume gibt. Der
,Fraas“Sommerkalvill Gberstand, nach Angaben der betagten
Baumbesitzerin, den Jahrhundertwinter 1941/42 mit Tempera-
turenum -30° Cauf der Schwébischen Alb unbeschadet. Die umge-
benden Baume starben damals ab, bzw. fielen als Obstlieferanten
aus.

Die gemeldeten Sorten werden hinsichtlich Seltenheit und Plausi-
bilitat geprift. Sind besondere oder seltene Sorten dabei, wird Kon-
takt zu den Baumbesitzern aufgenommen und die Sorten werden
einer genaueren Bestimmung zugefiihrt. Meistens schaffen dies
lokale Pomologen,in Sonderfallen ibernimmt das KOB Bavendorf die
weitere Bestimmungbishinzueiner genetischen Analyse.

Nach der Erhebung der Sortenfolgt die gezielte Vermehrung, derals
selten und bedroht identifizierten Sorten, in Baumschulen. So
werdendiezum Teil seit Jahrhundertenbewahrten Sortenerhalten,
ins Angebot aufgenommen und wieder gepflanzt, in
Streuobstwiesen, im Sortengarten Pliezhausen und der Pomologie.
Zielist, sie im Genpool fiir weitere Ziichtungsarbeiten, im Laufe des
Klimawandels fir besondere Standorte oder Resistenzen zu
erhaltenund mitihrenbesonderen Inhaltsstoffenfir Lebensmittel-
oder Medizinherstellung zuverwenden.

Informationenzum Projekt:

Thilo Tschersich, Fachberater fiir Obst-und Gartenbau Landratsamt
Reutlingen, T.Tschersich@kreis-reutlingen.de

Prof. Dr. Christian Kupfer, Biro StadtLandFluss Nirtingen,
kupfer@stadtlandfluss.org

Sowieunterwww.sortenerhalt.de



STREUOBST & TECHNIK

Mit dem Smartphone den optimalen
Erntezeitpunkt fiir Obstermitteln

Eine aus 15 Schiilern bestehende Gruppe hat im Trentino/Italien
zusammen mit Forschern der Forschungsstiftung ,Fondazione
BrunoKessler" dieinnovative App , Fruitipy“ entwickelt. Damit lasst
sich im Gartenbau der Reifegrad aller gangigen Obstsorten ohne
groferen Aufwand genau bestimmen und so der richtige
Erntezeitpunktermitteln.

Bei dem derzeitigen Prototyp handelt es sich um ein Spektrometer
mitden Abmessungen einer Kreditkarte, das mit einem Smartphone
verbunden wird und die chemische Zusammensetzung der Frucht
analysiert. Die App ist bisher erfolgreich bei Himbeeren und
Weintrauben getestet worden.

Die Bedeutung der Anwendung ist fiir viele Obstanbauregionen
wichtig, dader optimale Reifepunkt vieler Anbausorten oft verpasst
wird und infolgedessen jedes Jahr beinahe ein Drittel der Ernte
weggeworfen werden muss. Ein weiterer Grund fur diese Misere ist
auch die Vielfalt der angebauten Friichte. Im Trentino allein gibt es
beispielsweise mehr als 15 verschiedene Himbeersorten, deren
Identifizierung bei wechselndem Tageslicht sehr schwierig ist. Auf
langere Sicht sei eine Anwendung auch in anderen Bereichen der
Nahrungsmittelproduktion denkbar.

Link zum Anwendungsvideo unter
https://www.youtube.com/watch?time_continue=88&v=hFWXN
Zwqc-0

STREUOBSTTAGE-NEWSLETTER
Themen-Newsletter “Brennerei”

In ganz Deutschland gibt es ca. 29.000 Abfindungsbrennereien und
ca. 200 000 Stoffbesitzer, welche in ihren Bemiihungen um den
Erhalt von Kulturlandschaft und ihrer bauerlichen Existenz, durch
das Branntweinmonopolgesetz unterstitzt werden. Durch den
Wegfall des Branntweinmonopols sind diese gesellschaftlichen
Leistungen inshesondere die zum Erhalt der Streuobstwiesen
gefahrdet.

Das Redaktionsteam der Streuobsttage bereitet derzeit zum
Wegfall des Branntweinmonopols Ende 2017 einen Themen-
Newsletter “Brennerei” vor. Redaktionelle Beitrage werden gerne
nochentgegengenommen.

Kontaktunter:www.streuobsttage.de
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VERANSTALTUNG V

Streuobst erleben und geniefen
Aktion Streuobst der Bayerische
Landesanstalt fir Landwirtschaft
20716 mitVeranstaltungsrekord

Zum 16.Malfiihrt die Bayerische Landesanstalt fir Landwirtschaft
(LfL) die Aktion Streuobst durch. Erstmals finden die
Veranstaltungen ganzjahrig statt, sodass es zu einem Teil-
nahmerekord kommt: In insgesamt 200 Veranstaltungen zeigen
Streuobstinitiativen und -akteure die Vielfalt der regionalen
Streuobstproduktein ganzBayern.

Gestartet im Friihling mit Schnittkursen, regionalen Markten mit
Streuobstprodukten und Spaziergangen bei der Obstblite, liegt der
Schwerpunkt im Herbst auf der Ernte: Zum Beispiel bei der
traditionellen Bauernmarktmeile in Miinchen am ersten September
Sonntag, den Mostfesten in Flachslanden und Beyerberg am 18.
September bzw. 3. Oktober, dem Erlebnistag in der Kelterei in
Weidenberg am 19. September oder der exotischen Alpakawande-
rung auf der Streuobstwiese in Hirschau am 3. Oktober. Mit
Streuobstprodukten auf den Weihnachtsmarkten klingt die Aktion
Streuobst 2016 aus.

Den Aktion Streuobst Veranstaltungskalender und weitere
Informationen finden Sie unter:
http://www.lfl.bayern.de/iab/kulturlandschaft/048649/index.ph



