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SAVE THE DATE - STREUOBST-FACHKONGRESSE IM
RAHMEN DER STREUOBSTTAGE 2017

Bayerische Streuobst-Fachtagung 2017

Freitag, 28. April 2017, 63877 Sailauf (Landkreis Aschaffenburg)
Landesweiter Streuobsttag Baden-Wiirttemberg 2017

Samstag,06. Mai 2017, Landratsamt Ludwigsburg
Hessischer Obstwiesenkongress 2017

Samstag, 18. Marz 2017, Naumburg
Streuobsttag Rheinland-Pfalz 2017

Samstag,06. Mai 2017

Fachkongress ,Zukunftsdialog Streuobst®

Datum: Donnerstag 16. Februar 2017, 9:00 bis 16:00
Adresse: Hohere Bundeslehranstalt, A-3400 Klosterneuburg

Beschreibung: Diskussion der aktuellen Situation und der Perspek-
tiven des Streuobstbaus in Osterreich. Ergebnis soll
eine osterreichische Streuobstdefinition sein.

Webseite:  http//www argestreuobst at/?page id=917

Abschlussveranstaltung des Forschungsprojektes ,Auf-
preisvermarktung von Streuobstprodukten in Baden-
Wiirttemberg*

Datum: Samstag, 25 Marz 2017, 9:30- 16:00 Uhr

Adresse: Tagungszentrum Hohenheim der katholischen Aka-
demie, Stuttgart, Paracelsusstrafe 9

Weitere Details und Einladungsflyer folgen!

Auftaktveranstaltung Streuobsttage 2017

Datum: Donnerstag, 27. April 2017, 16.00 Uhr
Adresse: Kirchenfeldweg/Kirchberg, 63877 Sailauf

Beschreibung: Auftakt Streuobsttage 2017 gemeinsam mit der
Auftaktveranstaltung der Regionalen Genusstage

Webseite: http.//www streuobsttage de/auftaktveranstal-
tung-1
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Liebe Leserinnen und Leser,

wir dirfen thnen allen zunachst noch ein Frohes Neues Jahr sowie
ein erfolgreiches Streuobstjahr 2017 wiinschen! Nach einer , schwie-
rigen Saftsaison” 2016 und mal wieder ,niedrigen Preisen” hoffen
wir, dass die Obstsaison fiir Sie dennoch erfolgreich war.

Schirmherr der Streuobsttage 2017 ist Helmut Brunner, Bayeri-
scher Staatsminister fir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten. Die
Streuobsttage stehen dieses Jahr unter dem Motto ,Streuobst IST
Kultur®. Wir wollen das Motto beispielsweise durch die Betrachtung
verschiedener Aspekte der Anbaukultur iber die Fachtagungen im
Rahmen der Streuchsttage untersetzen. Aber auch die kultur- und
identitatsstiftende Wirkung von Streuobst soll dieses Jahr nicht un-
bericksichtigt bleiben.

Ein Schwerpunkt wird 2017 auch das Thema ,Brennereikultur®
sein, dem sich dieser Newsletter mit einem Themenschwerpunkt
widmet: der Wichtigkeit der Arbeit der Klein- und Obstbrenner so-
wie den Entwicklungen und Auswirkungen rund um die Abschaffung
des Branntweinmonopols - inklusive eines kleinen ,Erklarwerks” zu
den vielen Fachbegriffen.

Weiterhin finden Sie im Newsletter natiirlich auch einige aktuelle
Meldungen aus der Streuobstwelt, die uns seit dem letzten
Newsletter erreicht haben Darunter auch die Einladung zu einer
Info-Veranstaltung der Streuobst-Initiative ,Krefberger Premium”,
die interessierten Streuobst-Akteuren verrat, wie sie mit Frucht-
gummis aus Streuobst die Wertschopfung steigern konnen!

Und noch ein Hinweis zur Produktpramierung im Rahmen des Lan-
desweiten Streuobsttags Baden-Wiirttemberg: Bitte je 1 Flasche
pro Produkt (bis max. 5 % Vol) bis zum 15.03.2017 an Biro Hor-
mann (Niedenbach 13, 72229 Rohrdorf).

Wenn auch Sie einen Beitrag beisteuern mochten, freuen wir uns auf
lhre Mail. Bitte bereichern Sie die Streuobsttage und tragen Sie |hre
Streuohstveranstaltungen in unserer Veranstaltungsdatenbank ein

Wir wiinschen lhnen viel SpaR beim Lesen. Bitte schicken Sie den
Newsletter an Interessierte weiter.

lhr Team der Streuobsttage.

Hannes Biirckmann, Martina Hormann, Linda Kemmler, Philipp Kahl

Vielfalt ~7leben.
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STREUOBSTTAGE 2017

GruRwort des Schirmherrn der Streu-
obsttage 2017

Sehr geehrte Damen und Herren,

Streuobstwiesen sind pra-
gend fir das stiddeutsche
Landschaftshild und festes
Kulturgut:  Ob strahlende
Blitenpracht im  Frihjahr,
vollbehangen mit Obst im
Spatsommer ~ oder  mit
Schnee wie in Watte gepackt
- man mochte den Anblick
dieser Wiesen mit den licht
verstreuten  Obstbaumen
nicht missen. Neben ihrer
Schonheit sind die Streu-
obstwiesen wichtige Lebensraume fiir seltene Tier- und Pflanzenar-
ten. Sie liefern natirlich auch Obst, welches oft nach jahrhunderter-
alter Handwerkstradition in Keltereien und Brennereien zu Saften
und Branden verarbeitet wird Wir konnen zu Recht auf unsere
Streuohstwiesen stolz sein sowie auf das Engagement vieler Burge-
rinnen und Birger, die sich in Vereinen und Initiativen fur deren Er-
halt und Pflege einsetzen.

Die Streuobsttage, die zum vierten Mal gemeinsam von den vier Bun-
deslandern Bayern, Baden-Wiirttemberg Hessen und Rheinland-
Pfalz ausgetragen werden, riicken das Kulturgut ,Streuobst” wieder
ins Rampenlicht. Unter dem Motto ,Streuobst IST Kultur” finden
deutschlandweit verschiedenste Veranstaltungen statt. Ein beson-
derer Fokus liegt auf der seit Jahrhunderten betriebenen Brennerei-
kultur, die durch die Nutzung und Verwertung des Obstes entschei-
dend zum Erhalt der Streuohstwiesen beitragt. Zur Trink- und Ess-
kultur gehdren auch die vielen innovativen Streuobstprodukte der
groRen und kleinen Keltereien und Verarbeiter aus der Region. Streu-
obstwiesen sind Erlebniswelten, dienen der Naherholung und sorgen
mit dem einzigartigen Erscheinungsbild fir regionale und kulturelle
|dentitét.

Uber unsere gemeinsame siiddeutsche Plattform ,Streuobsttage"
und die Homepage www streuchsttage de wollen wir fir das Kultur-
gut Streuobst werben und lhnen Anregungen hieten, wie Sie unsere
Streuchstwiesen erhalten bzw. Streuobst genieflen und erleben kon-
nen. Auf diesen Internetseiten finden Sie Informationen tber das
diesjahrige Veranstaltungsangebot, die Newsletter der letzten Jahre
sowie zahlreiche Hinweise rund um das Thema Streuobst.

Im 14-tagigen Aktionszeitraum der Streuobsttage vom 28. April bis
14 Mai 2017 finden an vielen Orten Veranstaltungen und Fachkon-
gresse statt, in denen es auch um die Anbaukultur und um die Zu-
kunft der Streuohstkultur geht. Zur Auftaktveranstaltung am 27.
Aprilund zum Fachkongress am 28. Aprilim bayerischen Sailauf, lade
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ich Sie gemeinsam mit der Gemeinde Sailauf, den lokalen Partnern,
der Streuobstinitiative Schlaraffenburger und der Region bayerischer
Untermain, herzlich ein. Als Schirmherr freue ich mich auf Ihren Be-
such und genieRen Sie unserer Kulturgut Streuobstwiese!

Helmut Brunner

Bayerischer Staatsminister fir Ernahrung, Landwirtschaft und Fors-
ten

STREUOBST-FACHKONGRESS |

Zukunftsdialog Streuobst

Was ist Streuobst? Hat der klassische, grofe und alte Apfelbaum auf
der Wiese als ,role model” fur den naturnahen Obstbau eine Zukuntt
oder bewegt sich der Streuobstbau in eine andere Richtung? Die
ARGE Streuobst als Dachverband und Plattform der dsterreichischen
Streucbstinitiativen, greift diese Fragen aktiv auf, um die kiinftigen
Entwicklungen in diesem Bereich in Osterreich mit zu gestalten.

”‘uﬁﬂsdialog
Streuobst

~ mu.:ﬁ\ ¢
o P SWWein- u. Obstbau
= storneuburg

.

Im Rahmen des ,Zukunftsdialog Streuchst” werden am Donnerstag,
16. Februar 2017 in der Hoheren Bundeslehranstalt und Bundes-
amt fiir Wein- und Obstbau in Klosterneuburg die aktuelle Situation
und die Perspektiven des Streuobstbaus in Osterreich auf der Basis
von Impulsreferaten diskutiert. Als Ergebnis des Symposiums soll
eine osterreichische Streusbstdefinition als Grundlage fur Streuchst-
marken und die Streuobstkennzeichnung in Osterreich prasentiert
werden.

Das Fachsymposion wird von der ARGE Streuobst gemeinsam dem
Lebensministerium, Arche Noah, Naturschutzbund, Verband der Na-
turparke, Griines Tirol, Okoland Osterreich, LK-Osterreich, Most-
strasse veranstaltet.

Informationen unter: http//www argestreuobst at/?page id=917

Vielfalt »7leben.


http://www.argestreuobst.at/?page_id=917

KreRberger Premium Fruchtgummis

Wer an die Verarbeitung von Streu-
obst denkt, dem erscheinen sofort
allerlei Kostlichkeiten vor dem inne-
ren Auge: Ob Safte, Likore, Brande
oder Cidre - dem Genuss scheinen
keine Grenzen gesetzt In und um

die Gemeinde Krefberg, ist seit eini- g‘;‘i e

gen Jahren jedoch noch ein ganz an- ‘7‘;'(’:';

deres Produkt aus Streuobst be- o€ '
kannt und heiR begehrt: Frucht- ¥
gummis! <

Als echtes Regionalprodukt der Marke ,Kreftberger Premium”, wer-
den sie aus sortenreinen Saften, gewonnen aus dem Streuohst der
Region Hohenlohe-Franken, hergestellt. Angefangen mit den Ge-
schmacksrichtungen Jakob-Fischer und Schweizer Wasserbirne,
wurde das Sortiment in den letzten Jahren auf Holunder, schwarze
Johannisbeere und Kirsche ausgeweitet. Die Siiigkeiten weisen im
Vergleich zu ahnlichen Produkten einen geringen Zuckergehalt auf
und kommen, auch auf Grund ihres 20%igen Fruchtsaftanteils, ganz-
lich ohne kiinstliche Aromen aus. Gerade die Verarbeitung alter
Obstsorten, wie bspw. der Jakob-Fischer-Apfel, trigt zu deren Erhalt
bei und ist bei Krefberger Premium von groRer Bedeutung Dies
kommt auch Allergikern zu Gute, fir die die alten Sorten besser ver-
traglich sind.

|deengeber fiir die gezielte Vermarktung des Streuohstes zum
Schutz und Erhalt der Streuobstwiesen in der Region war Reinhold
Kett. Unterstitzt wurde er in seinem Vorhaben vom Burgermeister
Robert Fischer und dem Krefberger Gemeinderat, die gemeinsam
Krefberger Premium” auf den Weg brachten, wovon Kett zusam-
men mit Ulrich Zehender die Geschaftsfihrung Ubernommen hat.
Krefberg ist damit eine von wenigen Gemeinden Baden-Wiirttem-
bergs, die eine eigene hochwertige regionale Produktmarke besitzt.

Besonderer Wert wird

. - bei der Herstellung der

R e = 2 KreRberger-Pre-
. mium“-Produkte auf die
regionale  Wertschop-
fung gelegt. Das verar-
beitete Obst stammt
aus der unmittelbaren
Region und wird direkt
von den Landwirten,
ohne den Umweg iber
einen Zwischenhandler,
gekauft. Dank der er-
folgreichen  Vermark-
tung der Produkte, kann den Lieferanten ein Vielfaches des Markt-
preises bezahlt werden. Die Arbeit der Landwirte, fir die das Aufle-
sen des Obstes mit einem hohen zeitlichen Aufwand verbunden ist,
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wird also wieder angemessen in Wert gesetzt und sie profitieren vom
Erhalt und der Pflege der eigenen Streuobsthestande.

Getreu dem Prinzip ,vor Ort ernten, vor Ort verarbeiten®, stammt
nicht nur das verarbeitet Obst von den Streuobstwiesen der Region.
Auch die Herstellung der Fruchtgummis erfolgt im, von Krefiberg
keine 50 km entfernt liegenden, Rosengarten durch Reutter Sweets.
Seit etwa sechs Jahren, werden die Stitwaren dort hergestellt und
erfolgreich vermarktet: Fruchtgummis und Apfelsafte gibt es mitt-
lerweile in Uber 60 Verkaufsstellen, darunter auch mehreren Edeka-
und BAG-Markten in den Kreisen Schwabisch Hall, Hohenlohe und
Ansbach aber auch im Raum Erlangen und Niirberg zu kaufen.

An Innovationskraft und Ideen fir neue Produkte mangelt es den
KreRbergern nicht. Seit neuestem gibt es die Fruchtgummis auch in
Bio-Qualitat, bis zum Semmer sollen sie in den Verkaufsstellen, pa-
rallel zu den konventionellen Produkten erhéltlich sein. Dartiber hin-
aus wird auch die Tourismus-Branche ganz gezielt angesprochen: Um
Hoteliers und Pensionsbesitzern die Méglichkeit zu geben den Besu-
chern nach einem schonen Tag in der Region ein besonderes ,Bett-
hupferl” zukommen zu lassen, gibt es die Fruchtgummis, in Form von
Apfelherzen, mittlerweile auch im Mini-Beutel 8 10 Gramm.

Streuchsttage und Krefberger Premium laden ein zur
Info-Veranstaltung

Mit Fruchtgummis aus Streuobst
die Wertschopfung steigern.

Inhalte: Produktgrundlagen & -entwicklung, Produktion (bio &
konventionell), Produktkalkulation, Marketing, Kostproben

Samstag, 18. Marz, 2017, 10.00 - 12.00 Uhr
Kreftberger Backhaus, Am Kappelberg 1, 74594 Kreflberg

Im Anschluss besteht die Maglichkeit zum Mittagessen im Back-
haus mit Blooz & Pizza (7 €/ Person, Getranke frei)

Dass die Fruchtgummis ein voller Durchbruch waren zeigt sich auch
in den Produktionszahlen: Nach einer anfanglichen Produktion von
200 Kilogramm Fruchtgummis im Jahr, hat sich diese im letzten
Jahr auf 20 Tonnen erhoht. Dieser Erfolg macht auch tber die Gren-
zen der Region hinaus grofle Schlagzeilen, was dazu fihrte, dass
Krefberger Premium” mittlerweile auch den Saft anderer Stadte
und Initiativen zu Fruchtgummis verarbeitet, natiirlich jeweils klar
getrennt, damit jeder ,seine eigenen” Fruchtgummis verkaufen kann.

Reinhold Kett zeigt durch sein hohes Engagement, dass ihm ein
groRtmoglicher Erhalt und Schutz der Streuobstwiesen wichtig ist.
Er machte sein Wissen und seine Erfahrungen daher weit tber die
Region Hohenlohe-Franken hinaus weiter geben und bietet Gemein-
den, Besitzern von Baumgrundstiicken, Gartenbauvereinen oder an-
deren Interessierten seine Beratung bei Streuobstprojekten an. Dar-
iber hinaus hilft er bei der Erstellung von Konzepten und zeigt Wege
fur ein erfolgreiches Marketing auf.

Infos unter http://www kressberger-premium.de

Vielfalt 27 leben.



http://www.kressberger-premium.de/

PRODUKTINNOVATION Il
Beim Saft ist Sortenvielfalt gefragt

Wer Wein mag, entwickelt fir gewdhnlich eine Vorliebe fiir eine be-
stimmte Traubensorte. Ahnlich kannte es demnéchst auch Safttrin-
kern gehen: Sortenvielfalt lautet aktuell die Devise fir Frucht-
saftspezialisten wie die Amecke GmbH & CoKG und die Maspex
Group mit der Marke Tymbark. Denn Apfel ist beispielsweise nicht
gleich Apfel Beide Unternehmen bringen sortenspezifische Safte auf
den Markt, um den Geschmack anspruchsvoller Verbraucher zu tref-
fen und sie zum Safttrinken zu animieren.

Der  Markt
fur Safteund
| - A N Saftge-
tranke ist in
Europa wei-
testgehend
gesattigt.
Und er ist
hart  um-
kampft: Ge-
trankeher-
steller versu-
chen,  sich
mit neuen Produkten vom Wettbewerb zu differenzieren und damit
Marktanteile zu sichern. Ariana Amecke-Moennighof, Produktmana-
gerin bei Amecke: ,Apfelsafte, die man heute in den Regalen findet,
sind in aller Regel Mischungen aus Saften verschiedener Apfelsorten.
Das Mischungsverhaltnis ist abhangig von der Verfugbarkeit. Wir
glauben aber, dass sortenreine Premiumsafte Potenzial haben - ins-
besondere in Markten, die hohe Anspriiche stellen, was Lebensmittel
und Getranke anbelangt. Genau dort setzen wir mit unserer Pro-
duktrange ,Mein Lieblingsapfel” an, die wir in unser Premium-Sorti-
ment aufgenommen haben*

Das Unternehmen hat aktuell in Deutschland neben seinem traditio-
nellen Apfelsaft-Sortiment auch die sortenreinen Varianten Golden
Delicious (,samtig-harmonisch”), Idared (kraftvoll & urspriinglich)
und Cripps Pink (verfiihrerisch fruchtig®) in den Regalen. Ariana
Amecke-Moennighof: ,Die herkommlichen Sorten kommen wie ge-
wohnt in 1-Liter-Kartonpackungen auf den Markt. Bei der Range
Mein Lieblingsapfel haben wir uns fiir die 750 ml-Variante ents
chieden. Beide VolumengréRen lassen sich mit ein und derselben Fiill-
maschine von SIG Combibloc abfiillen. Das macht uns in der Produk-
tion sehr flexibel *

Eine aktuelle Verbraucherumfrage der Market Intelligence Agentur
Mintel bestatigt diesen Ansatz: In Deutschland wiirde dber ein Vier-
tel der befragten Verbraucher tber 16 zu Siften greifen, die aus
spezifischen Obstsorten hergestellt sind. Ein ahnliches Bild ergab sich
beispielsweise in Frankreich und Spanien, wo 23 Prozent der Befrag-
ten Interesse an sortenspezifischen Saften haben, in Italien 21 Pro-
zent und in Polen rund 30 Prozent.
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Abschlussveranstaltung  des  For-
schungsprojektes ,Aufpreisvermark-
tung von Streuobstprodukten in Baden-
Wiirttemberg*

Am Samstag dem 25 Marz

2017 findet zwischen 9:30
und 16:00 Uhr im Tagungs- P

zentrum Hohenheim der katho-

lischen Akademie (Paracelsus-

straRe 91) in Stuttgart die Ab- NA B U
schlussveranstaltung des For- .
schungsprojektes ,Aufpreisver- Baden-Wiirttemberg
marktung von Streuobstprodukten in Baden-Wirttemberg® statt.
Die Veranstalter Ministerium fiir Landlichen Raum und Verbraucher-
schutz Baden-Wiirttemberg und NABU Baden-Wiirttemberg stellen
unter dem Motto ,Attraktive Preise fur Streuobst - Impulse fiir die
regionale Vermarktung mit Aufpreis” die Ergebnisse des Forschungs-

projektes vor und mochten mit lhnen iber Wege einer erfolgreichen
Vermarktung von Streuobstprodukten diskutieren.

Den Programmiflyer sowie nahere Informationen zur Tagung und den
Anmeldemodalitaten erfahren Sie in Kiirze auf der Homepage der
Streucbsttage Bei Fragen wenden Sie sich bitte an Ingrid Eberhardt-
Schad@NABU-BW de.

FORSCHUNG AKTUELL
Bag-in-Box-Untersuchung

Die praktischen Bag-in-Box
Verpackungen werden immer
haufiger verwendet, um Ge-
tranke wie Apfelsaft oder
Wein abzufiillen. Das Chemi-
sche- und Veterinaruntersu-
chungsamt Stuttgart
(CVUA] hat in einem Projekt

; die sensorische Fignung die-
ser Verpackungen untersucht. Insgesamt sind 13 Verpackungen un-
tersucht worden, zwei (15%) waren sensorisch auffallig und bei wei-
teren zwei Proben bestand der Verdacht, dass auch diese das darin
abgefiillte Lebensmittel beeinflussen.

Den gesamten Bericht konnen Sie lesen unter http://www fluessiges-
obst de/index php/nachrichten/19-nachrichten/2185-untersu-
chung-von-bag-in-hox-verpackungen

Vielfalt 27 leben.
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Was hat die Brennereikultur mit Streu-
obst zu tun?

Klein- und Obstbrennereien verarbeiten seit dem 18. Jahrhundert
tberwiegend Obst von Streuobstwiesen und ermoglichen somit den
Erhalt einer uratten Kulturlandschaft. In Baden-Wiirttemberg gibt es
heute auf 116.000 Hektar etwa 9,3 Millionen Streuchstbaume
(Streuobsterhebung 2009), womit fast jeder zweite Streuobsthaum
Deutschlands in diesem Bundesland steht. Die Arbeit der Klein- und
Obstbrennereien ist deshalb von Bedeutung fiir die heimische Land-
wirtschaft, die regionale Wertschopfung und fur vielfaltige gesell-
schaftliche Leistungen. Fur zahlreiche landwirtschaftliche Betriebe
sind die Einkiinfte aus der Brennerei ein wichtiger Beitrag zur Exis-
tenzsicherung, was auch die wirtschaftliche Struktur im landlichen
Raum starkt.

Im kommenden Jahr werden auf die Klein- und Obstbrennereien, so-
wie die Stoffbesitzer einige Neuerungen zukommen, die durch den
endgtiltigen Wegfall des Branntweinmonopols zum Ende des Jahres
ausgelost werden. Wie die Ausgangslage ist, was sich genau veran-
dern wird und mit welchen Strategien darauf reagiert werden kann,
haben wir im folgenden Artikel fur Sie aufbereitet.

Riickblick und Status Quo: Verarbeitungsmengen an Streuobst
durch Klein- und Obstbrennereien

Um einen Uberblick tiber die verarbeiteten Mengen an Streuobst
durch Klein- und Obstbrennereien zu erhalten, wurde Gerald Erdrich,
der Geschaftsfihrer des Bundesverbands der Deutschen Klein- und
Obstbrenner befrag. Im Gesprach mit ihm stellte sich heraus, dass zu
den verarbeiteten Streuobstmengen durch Klein- und Obstbrenne-
reien nur Schatzungen vorliegen. Diesen Schatzungen zufolge werden
ca. 30% der Gesamtstreuobstmenge durch Klein- und Obstbrenner
verwertet, gebietsspezifisch belauft sich der Anteil teilweiRe sogar
auf bis zu 50 bis 100%

Entscheidender Faktor fiur die Verwertung von Streuobst durch
Klein- und Obstbrenner ist tberwiegend der Obstpreis: Bei einem
groRen Angebot an Obst und einem niedrigen Preis, werden groRere
Mengen tber den Brennkessel verwertet. So war das Betriebsjahr
2015/16 aus Sicht der Klein- und Obstbrennereien im Vergleich
nicht ganz so erfolgreich wie das Betriebsjahr 2014/2015, jedoch
deutlich erfolgreicher als die Aktivitaten im Betriebsjahr
2013/2014.

Die Zahlen der Klein- und Abfindungsbrenner (in Stiddeutschland) fir
das Betriebsjahr 2015/16 ergeben eine Herstellung von 26.500 hl
Alkohol aus Kernobst, 8.300 hl Alkohol aus Steinobst (Kirsche, Mira-
belle, Zwetschge) und 1.600 hl Alkchol aus Beeren. Umgerechnet
bedeutet dies, dass in diesem Jahr iiber die Klein- und Obstbrenne-
reien ca. 70.000 t Maische aus Kernobst verarbeitet wurden, davon
waren mit ca. 40.000 t mehr als die Halfte aus Streuobst. Im Bereich
des Steinobstes stammte etwa 1/3 des verwerteten Obstes aus
Streuobst (ca. 6.000 - 7.000 t Maische). In der Summe bedeutet
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dies eine Verwertung von ca. 45.000 bis 50.000 t Streuobst, Uber
den Brennkessel.

Was hat das mit dem Branntweinmonopol zu tun?

Das Branntweinmonopol ist die [¥
ausschliefliche Berechtigung des
Staates auf die Ubernahme, teil-
weise Herstellung, Einfuhr, Reini-
gung und Verwertung von
Branntwein sowie den Handel
mit unverarbeitetem Brannt-
wein. Dies bedeutet, dass der
Staat alleinige Befugnis hat, be-
stimmte Waren und Dienstleis-
tungen als Monopolist herzustel-
len und/oder zu vertreiben. So-
mit kann er Einfluss auf die Pro- |
duktion, Marktversorgung, Ab- ™% -
satzsicherung und Strukturpolitik nehmen. Durch entsprechend hoch
angesetzte Ankaufspreise (Ubernahmepreise) fiir den ablieferungs-
pflichtigen Branntwein erreicht die Monopolverwaltung, die jahrlich
aus dem Bundeshaushalt bezuschusst wird, eine Subventionierung
der Erzeuger. Damit werden vor allem zwei groRe Ziele erfolgt:

Das wirtschaftspolitische Ziel des Monopols besteht darin, die inlan-
dische Wirtschaft mengen- und sortenmaRig mit dem benctigten
Agraralkohol zu einem angemessenen Preis zu versorgen.

Das sozialpolitische Ziel des Monapols ist es, die zahlreich vorhande-
nen Klein- und Mittelbetriebe (Abfindungsbrennereien und Stoffbe-
sitzer) durch gezielte MaRnahmen zu erhalten.

Etwa 60-70% der aus Kernobst durch Klein- und Obstbrenner her-
gestellten Gesamtalkoholmengen werden im Rahmen des Brannt-
weinmonopols an die Bundesmonopolverwaltung fiir Branntwein ab-
geliefert, wo sie industriell verwertet werden. Dies entspricht einer
Menge von rund 3,5 Mio. Liter Alkohol. Dafir erhalten die Brenne-
reien ein angemessenes Ubernahmegeld.

Die dbrigen 30-40% der von Klein- und Obstbrennereien erzeugten
Alkoholmengen werden in Form von Spirituosen, hier vor allem als
Edelobstbrande, selbst in Flaschen direkt vermarktet oder tiber ge-
werbliche Aufkaufer bzw. Handler Individuelle gebietstypische
Brande wie z. B. Schwarzwalder Kirschwasser oder Frankisches
Zwetschgenwasser sind das Markenzeichen der Klein- und Obstbren-
ner. Hinzu kommen auch Geiste aus zuckerarmen Beerenfriichten o-
der Likore.

Abschaffung des Branntweinmonopols

Der in Deutschland von Landwirten hergestellte Alkohol ist rohstoff-
und strukturbedingt teurer als Alkohol aus industriellen GroRanla-
gen. Daher bendtigte die Bundesmonopolverwaltung fiir Branntwein
bis 2013 einen jahrlichen Zuschuss von rund 80 Millionen Euro, um
den Alkohol im freien Wetthewerb mit Konkurrenten aus Deutsch-
land, den anderen EU-Mitgliedstaaten oder Drittstaaten zum EU-
Marktpreis absetzen zu konnen. Die im Rahmen des Branntweinmo-
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nopols an die Brennereien hzw. Alkoholerzeuger gewahrten staatli-
chen Beihilfen sind jedoch grundsatzlich nicht mit dem EU-
Beihilferecht vereinbar. Daher sind diese seit dem 1. Januar 2004
nur noch aufgrund einer Ausnahmeregelung zulassig. Am 31. Dezem-
ber 2017 lauft nun auch die letztmalige Verlangerung einer solchen
EU-beihilferechtlichen Ausnahmeregelung zur Gewahrung produkti-
onsbezogener Beihilfen nach dem deutschen Branntweinmonopol
aus. Damit einher geht auch die Authebung des Branntweinmonapol-
gesetzes, weswegen ab dem 1. Januar 2018 die branntweinsteuer-
rechtlichen Vorschriften in einem neuen Alkoholsteuergesetz gere-
gelt werden. Ziel des Gesetzes ist es, der betroffenen Wirtschaft
friihzeitig die notige Rechts- und Planungssicherheit zu geben. In die-
sem Zusammenhang wird aus der bisherigen ,Branntweinsteuer®
eine ,Alkoholsteuer”.

Auswirkungen auf Klein- und Obstbrennereien

Stoffbesitzer sind wichtige Akteure, da sie die Obstgrundstticke pfle-
gen und den Brennereien das Obst bereitstellen. Bisher mussten
diese bei Abgabe des Obstes an die Brennerei in keine finanzielle Vor-
leistung gehen, dies regelte der (Lohn-)Brenner, indem er bestimmte
Alkoholmengen an die Bundesmonopolverwaltung fir Branntwein
ablieferte, womit die Steuerschuld des Stoffbesitzers beglichen war.
Den Mittelbrannt, das Edelstiick beim Brennen, bekam der Stoffbe-
sitzer vom angelieferten Obst zurtick.

Im neuen Alkoholsteuergesetz kann dieses Verfahren nicht mehr an-
gewandt werden. Zukiinftig wird die Steuerschuld von der Bundesfi-
nanzdirektion direkt monetar eingefordert. Hier besteht die Gefahr,
dass einige Stoffbesitzern das neue Verfahren als zu kompliziert er-
achten und ihr Obst nicht mehr an die Brennereien abliefern, da sie
hier dann theoretisch den gesamten Alkohol zuriicknehmen und ver-
markten mussen, nicht nur den edlen Mittelbrannt. AuRerdem miis-
sen Steuern vorbezahlt werden. Dies konnte unter Umstanden dazu
fuhren, dass weniger Obst im Brennkessel verwertet wird.

Schon jetzt ergeben sich nach Verbandsausfihrungen Veranderun-
gen beziiglich des erst Ende des Jahres 2017 auslaufenden Brannt-
weinmonopols. In jenen Gebieten, in denen bisher viel gebrannt wor-
den ist, nimmt der Umfang oft schon deutlich ab. Griinde hierfur lie-
gen darin, dass viele Brenner einzig fur das Monopol gebrannt haben
und keine eigenen Vermarktungsaktivitaten hatten. TeilweiRe sind
Strukturen tberaltert, die die vorstehenden Veranderungen als An-
lass nehmen, ihre Aktivitaten einzustellen. Nach Verbandsaussagen
ging die Anzahl der Klein- und Obstbrennereien in den vergangenen
Jahren von 22.000 auf 16.500 zuriick.

Was wurde im Rahmen dieser Entwicklung bisher getan?

Aus der Gesamtentwicklung heraus ergaben sich in der Vergangen-
heit von verschiedenen Verbanden intensive Bemihungen, um die
Struktur der Klein- und Obstbrennereien weiterhin zu erhalten -
auch wenn einige ihren Betrieb bereits eingestellt haben.

In den Jahren 2011/2012 wurde unter Beteiligung des Landesver-
bands der Klein- und Obstbrenner Nord-Wiirttemberg e V. der Ar-
beitskreis , Obstalkohol* gegrindet, an dem die Vertreter des Bun-
deslandwirtschaftsministeriums, des Bundesfinanzministeriums, der
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Bundesmonopolverwaltung und die Vertreter der Lander teilneh-
men. In den Jahren 2012/2013 hatte der Arbeitskreis ,Obstalko-
hol* unter der Leitung des Bundesvorsitzenden Alois Gerig (MdB)
mehrfach getagt und tber die Moglichkeiten der Weiterarbeit nach
2017 diskutiert. Am 25. Juli 2012 wurde dem Bundesministerium
der Finanzen (BMF) einen Referentenentwurf fur ein Gesetz zur Ab-
schaffung des Branntweinmonopoles, sowie einen Entwurf zu einem
neuen Alkoholsteuergesetz vorgelegt, das ab 01. Januar 2018 in
Kraft treten soll.

Dieser beinhaltet als wichtigste Punkte:

- Das Abfindungs- und Stoffhesitzerbrennen soll aufgrund der der-
zeitig geltenden Kriterien und Regelungen in das neue Alkohol-
steuergesetz iibernommen werden.

- Aus rechtlichen Griinden wird das Abfindungs- und Stoffbesitz-
erbrennen fiir ganz Deutschland erlaubt.

- Verbrauchssteuerrechtlichen Privilegien, wie reduzierter Alkohol-
steuersatz und steuerfreie Uberausheute, bleiben wie im bisheri-
gen Umfang erhalten.

- Es wird keine Brennrechte mehr im eigentlichen Sinne geben, son-
dern es handelt sich um sog. verbrauchssteuerrechtliche Erlaub-
nisse der Bundeszollverwaltung,

- Wie bisher missen Abfindungsbrennereien ein wirtschaftliches
Bedirfnis, d.h. einen landwirtschaftlichen Betrieb mit ausreichend
Obst, nachweisen.

- Alle bisherigen Brennereien werden ohne jegliche weitere Antrage
in dieses neue System tibernommen. Es besteht also Bestands-
und Vertrauensschutz fir Abfindungsbrenner.

Gerald Erdrich, ging im Jahr 2013 trotz dieser Bemihungen davon
aus, dass sich die Zahl Klein- und Obstbrenner halbieren wird und das,
obwohl sie auch nach 2017 in den
Genuss eines reduzierten Steuer-
satzes kommen. Seiner Einschat-
zung nach konnten nur 15 000
betriebliche Kleinbrennereien tb-
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rig bleiben. Im Jahr 2013 waren ’~
es noch 20 000, einige Jahre zu- BAYE
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vor noch 30 000.

Wie ist die Strategie um lang- BRAND

fristig auf die Veranderung zu = Wi brennen e
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aktuell durchgefihrte Qualitats- -1 UND OBSTBRENNER

offensive dar. Von den Klein- und
Obstbrennereien sollen qualitativ
hochwertige Produkte erzeugt,
Standards eingehalten, Dokumen-
tationen und Nachvollziehbarkeit
fur den Verbraucher eingefihrt
werden.
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Es wurden Fordermoglichkeiten entwickelt, um den Betrieben, die
qualitativ hochwertige Produkte erzeugen und ihre Direktvermark-
tung verbessern wollen, sowie Neueinsteigern, finanziell unter die
Arme zu greifen. Ebenso werden die Klein- und Obstbrenner bei der
Anpassung an die sich andernden Bedingungen unterstiitzt und er-
halten finanzielle Anreize um mehr in Qualitat zu investieren. Mit der
Streuobstkonzeption Baden-Wiirttemberg fordert das Land die
landwirtschaftliche Direktvermarktung beispielsweise bei Investitio-
nen in moderne Brenngerate und Verkaufsraume. Auch Vermark-
tungsaktivitaten durch Nutzung des Qualitatszeichens Baden-Wiirt-
temberg, das Bio-Zeichen Baden-Wiirttemberg oder die durch die EU
geschitzte geografische Angabe werden gefordert. Qualifizierungs-
und Fortbildungsangebote runden das Angebot ab.

Im Rahmen dieser Qualitatsoffensive sollen von Verbandsseite aus
verstarkt Pramierungen mit ausgebildeten Prifern durchgefihrt
werden. Diese sind ein fester Bestandteil der Qualitatssicherung und
helfen den Brennem festzustellen, wo das jeweilige Produkt Poten-
zial zur Verbesserung hat. Die Pramierungen dienen somit einer Kon-
trolle bzw. Priifung, aber auch der stetigen Weiterentwicklung. Zu-
dem zeigen sie den Verbrauchern offentlichkeitswirksam auf, wo es
die verschiedenen qualitativ hochwertigen Produkte kauflich zu er-
werben gibt.

Der zweite Baustein der Strategie stellt eine Art Vermarktungsof-
fensive dar. Ziel ist es, die jetzigen Defizite bei Vermarktungsaktivi-
taten und -moglichkeiten zu beheben.

Unter anderem sollen hier in Zusammenarbeit mit der Marketingge-
sellschaft Baden-Wiirttemberg (MBW) neue, innovative und markt-
fahige Produkte kreiert und vermarktet werden, beispielsweise we-
niger hochprozentige Getranke und Getrankevariationen, sortenreine
Streuobstbirnen- und Apfelbrande, aber auch die gefragten Korn-
brenner-Produkte wie Whisky. Zusatzlich sollen verstarkte Verbin-
dungen von Klein- und Obstbrennereien zum Lebensmitteleinzel-
handel erarbeitet werden.

Wie geht es weiter?

Das ab 1. Januar 2018 geltende Alkoholsteuergesetz wird fiir alle
Bundeslander gelten, sodass das privilegierte, verbrauchsteuerrecht-
lich begiinstigte Abfindungs- und Stoffbesitzerbrennen auf ganz
Deutschland ausgedehnt wird. Somit wird es keine landerspezifischen
Abweichungen und auch kein Brennrecht mehr geben, welches sich in
Zukunft Brennerlaubnis nennt. Das Lohnbrennen und das verein-
fachte Lohnbrennen wird es nach wie vor geben.

Aus EU-rechtlichen Vorschriften wird das Abschnittsbrennen auf ei-
nen dreijahrigen Zeitabschnitt beschrankt werden. So kann das per-
e sonliche Kontingent nur
innerhalb von drei Jahren
variabel eingesetzt wer-
den, im Gegensatz zu dem
bisherigen ~ Zehnjahres-
zeitraum. Dies diirfte aber
fur den Uberwiegenden
Teil der Brennereien kein
Problem darstellen.
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Die Wichtigkeit der Arbeit der Klein- und Obstbrennereien und de-
ren Beitrag zur Pflege und zum Erhalt der Streuobstwiesen werden
im neuen Gesetz somit weiter unterstiitzt. Die wesentliche Ande-
rung fir Klein- und Obstbrennereien und Stoffbesitzer ist der Weg-

Die hohe Kunst der Destillation

Vom Akohal ean A

r wend Madur exba !

fall der Ablieferung von Alkohol an die Bundesmonopolverwaltung fiir
Branntwein. Die bisherig abgelieferten Brande miissen dann versteu-
ert und vermarktet oder an den Handel verkauft werden. Letzteres
ist dann bei einigen Produktgruppen im Vergleich zum friheren Sys-
tem mit Mindererlosen verbunden.

Nach Verbandsaussagen sind die Grofhandelsfirmen aufgrund der
positiven Marktverhaltnisse weiterhin daran interessiert, qualitativ
guten Obstalkohol aufzukaufen und das Produkt dann weiter zu ver-
edeln. Dies kommt vielen Betrieben entgegen, die nicht die zeitlichen
Ressourcen haben, um ihre Produkte selbst zu vermarkten. Einige Be-
triebe werden verstarkt in die Direktvermarktung einsteigen. Bei den
Selbstvermarktungsaktivitaten der Klein- und Obstbrenner besteht
allerdings in einigen Gehieten Nachholbedarf. In manchen Regionen
gibt es eine so hohe Anzahl an Brennereien, dass das Angebot aus
Vermarktungssicht tbersattigt ist.

Stoffhesitzer werden damit konfrontiert werden, dass sie zunachst
die Alkoholsteuer bezahlen miissen. Wie bereits erlautert besteht
hier aus Sicht der Klein- und Obstbrennereien die Gefahr, dass diese
das Obst dann Uber ,einfachere® Kandle mit geringerem Aufwand,
allerdings auch geringeren Erlosen vertreiben, wie zB. tiber Moster-
eien. [n den vergangen Jahren ist die Anzahl der Stoffbesitzer laut
Verbandsaussagen bereits von 150.000 auf 60.000 gesunken. Um
einen weiteren Riickgang zu vermindern, muss den Stoffbesitzern
klar gemacht werden, dass die Vorleistung (Alkoholsteuer) mit dem
Produkt wieder erwirtschaftet werden konnen.

Fazit

Es bleibt Festzuhalten: Die groRe Herausforderung der Zukunft be-
steht in der Wirtschaftlichkeit der Ertrage und der Ernte, wodurch
sich die aufwandige Handarbeit des Brennens und der Obsternte tra-
gen muss. Hiervon hangt ab, ob die Tradition fortgefihrt wird oder
nicht. Hier sind besonders die Verbraucher gefordert, diese Leistun-
gen anzuerkennen und einen wertschatzenden Preis fur die hoch-
wertigen Produkte zu bezahlen und in den Erhalt der Natur- und Kul-
turlandschaft zu investieren.
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Glossar

Brennerei

Produktionsbetrieb fur Spirituosen, dient der Herstellung von stark
alkoholhaltigen Spirituosen aus nur schwach alkoholhaltigen Aus-
gangsstoffen. Die Aufkonzentrierung des Alkohols erfolgt nach dem
Prinzip der Destillation, in diesem Zusammenhang spricht man von
Brennen. Meist wird in einer Brennerei nicht nur gebrannt, sondern
es werden alle Schritte der Spirituosenherstellung durchgefiihrt. Das
sind:

1. Annahme der gelieferten Rohstoffe und Lagerung

2. Verarbeitung zur Maische: maschinelles Zerkleinern der
Friichte und Zugabe von Hefe damit die entstandene Masse
schnell gart und nicht schimmelt

3. Vergarung des Zuckers in der Maische zum Alkohol: Hefe wan-
delt den Fruchtzucker zu Alkohol um, dieser Prozess dauert
ungefahr 6 Wochen.

4. Brennen der Maische: durch bestandig rithren wird wahrend
des Brennens verhindert, dass sich Fruchtstiicke am Boden
festsetzen Nach einer Stunde hat der Kesselinhalt eine Tem-
peratur von 80 ° C erreicht, der Alkohol verdampft. In der Kas-
kade kiihlt er wieder ab, verflissigt sich und wird aufgefangen.
Die zu Beginn aufgefangene Flussigkeit, der sogenannte "Vor-
lauf", ist noch nicht geniefbar aufgrund von Methanol und
Olen, die teilweise giftig sind. Im "abbrennen" zeigt sich dann
die Kunst des Brennens. Nur der "Mittellauf", das Herzstiick,
schmeckt mild und bringt das klare Aroma der reifen Friichte
zur Geltung. Um hierfur den richtigen Zeitpunkt zu erwischen
braucht es Erfahrung, eine gute Nase und einen feinen Gau-
men.

5. Lagerung des Destillats zur Reifung

6. Verdinnen auf Trinkstarke, filtrieren

7. Abfiillung und Vertrieb
Bundesmonopolverwaltung fiir Branntwein

Die Bundesmonopolverwaltung fiir Branntwein (BfB) ist eine Bundes-
oberbehdrde, die direkt dem Bundesministerium der Finanzen unter-
steht. An ihrer Spitze steht der Prasident.

Nach dem Gesetz tber das Branntweinmonopol ist die BfB noch his
zum 31 Dezember 2017 verpflichtet, den in Deutschland von der-
zeit 8 Obstgemeinschaftsbrennereien, ca. 28 000 Abfindungsbren-
nereien und von ca. 425.000 Stoffhesitzern ganz iiberwiegend aus
Obst hergestellten Alkohol zu ibernehmen (Agrar- und Mittel-
standsforderung) und zu verwerten.

Fiir den ibernommenen Alkohol zahtt die BB einen Ubernahmepreis,
der sich prinzipiell an den Selbstkosten der Brennereien orientiert.
Nur dadurch wird die wirtschaftliche Existenz dieser Brennereien ge-
sichert (Soziale Verantwortung) [.1Der tibernommene Rohalkohol
wird zu 96 und 99%igem Neutralalkohol aufbereitet.
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Quelle: Bundesmonopolverwaltung fir Branntwein [BfB] (0.J.): Wir
uber uns. Online unter; http//www bfb-bund de/pages/weiter htm
(zuletzt abgerufen am: 16.01.2017)

Destillieren

Verfahren, bei dem eine Fliissigkeit verdampft wird, die Dampfe ab-
gezogen und durch Abkiihlung verdichtet werden, um das Kondensat
aufzufangen. Dem so erhaltenen Destillat wurden die nichtfluchtigen
Bestandteile des Destillationsgutes entnommen. Wenn nicht das
ganze Destillationsgut abgetrieben wird sind seine hcher siedenden
Bestandteile im Destillat in geringerer Menge als die niedriger sie-
denden vorhanden. Das entstandene Kondensat nennt sich das Des-
tillat.

Ein Destillat landwirtschaftlichen Ursprungs ist eine alkoholische
Flissigkeit, die durch Vergaren landwirtschaftlicher Rohstoffe und
nachfolgende Destillation gewonnen wird und weder einer definier-
ten Spirituosenkategorie zuzuordnen ist noch die Bedingungen fir
Athylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs erfiillt.

Wichtig ist, dass das Erzeugnis ein von den verwendeten Rohstoffen
stammendes Aroma aufweisen muss, mit dem auf den Ausgangsroh-
stoff hingewiesen werden kann.

Verschlussbrennereien

Verschlussbrennereien sind unter amtlichem Verschluss stehende
Brennereien. Das bedeutet, diese Brennereien sind vor Inbetrieb-
nahme unter amtlicher Mitwirkung verschlusssicher einzurichten.
Dabei wird die Brennanlage durch die Zollverwaltung unzuganglich
gemacht und die gesamte Alkoholerzeugung wird iiber verplombte
SammelgefaRe oder Messuhren erfasst. Branntwein darf in Deutsch-
land grundsatzlich nur in Verschlusshrennereien gewonnen werden.
Ausnahmen sind lediglich fiir Abfindungsbrennereien vorgesehen.

Der Betrieb einer Brennerei kann untersagt werden, solange sie nicht
vorschriftsmaRig verschlusssicher eingerichtet ist. Auch kann die vo-
ribergehende Einstellung des Brennereibetriebs angeordnet werden,
wenn infolge Betriebsstorung oder Verletzung der Brennereieinrich-
tung das Monopol- oder Branntweinsteueraufkommen gefahrdet
und dessen Sicherung auf andere Weise nicht zu erreichen ist (8 52
bis & 54 BranntwMonG).

Die Verschlussbrennereien miissen so eingerichtet sein, dass samtli-
che branntweinhaltigen Dampfe innerhalb der Branntweingewin-
nungs- und Branntweinreinigungsanlagen zu Branntwein verdichtet
werden und der gesamte Branntwein in die zu seiner Erfassung be-
stimmten Vorrichtungen (Sammelgefafie, Messuhren) fliefit.

Monopolbrennereien

In Deutschland existieren derzeit elf Monopolbrennereien. Im Ver-
gleich zu den Abfindungsbrennereien spielen die Monopolbrenne-
reien eine sehr untergeordnete Rolle.

Sie stellen Branntwein aus Zellstoffen (einschlieflich Ablaugen der
Zellstoffgewinnung), Kalziumkarbid oder anderen Stoffen herstellen.
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Abfindungsbrennerei / Klein- und Obstbrennereien

Die Klein- und Obstbrenner (=Abfindungsbrenner) sind landwirt-
schaftliche Nebenbetriebe, die aus historischen Griinden ausschlieR-
lich in Siid- und Stidwestdeutschland (vor allem in Baden-Wiirttem-
berg, Bayern, Rheinland-Pfalz und dem Saarland) angesiedelt sind.
Abfindungsbrennereien sind nicht zollamtlich verschlossene Brenne-
reien, bei denen der erzeugte Alkohol - im Unterschied zu Verschluss-
brennereien - nicht mit Messinstrumenten erfasst, sondern im Vo-
raus verbindlich anhand amtlicher Ausbeutesatze errechnet wird. In
der Regel verbleibt dem Abfindungsbrenner eine sog. steuerfreie
Uberausheute.

Die Brenner haben ein festgelegtes Kontingent von 300 Litern Al-
kohol im Jahr, die Grofe des Brennkessels ist auf eine maximale Full-
menge von 150 Litern beschrankt. Die Besonderheit ist eine Steuer-
vergiinstigung und die Erhebung der Steuer nach Ausbeutesatzen
pro 100 Liter Maische. Auch hier ist bei gutem Ausgangsmaterial
noch eine steuerfreie Uberausheute moglich. Aufgrund dieser Steu-
ervergiinstigungen ist ein Verkauf auierhalb Deutschland von diesen
Obstbranden nicht moglich.

Im Gegensatz zur Verschlusshrennerei entsteht bei der Abfindungs-
brennerei die Steuer nicht nach der Menge des tatsachlich erzeugten
Alkohols. Stattdessen wird die Alkoholmenge nach Art und Menge
des angemeldeten Materials festgesetzt. Fin Beispiel: Fir Apfelmai-
sche betragt der Ausbeutesatz 3,6 Prozent. Meldet der Brenner
200 Liter Apfelmaische an, dann erhalt er einen Steuer- oder Ablie-
ferungshescheid iber 200 mal 3,6 Prozent = 7,2 Liter Alkohol.
Mehrausbeuten gehen steuerfrei in den Besitz des Brenners tber.
Minderausbeuten gehen zu Lasten des Brenners. Sie kommen jedoch
50 gut wie nie vor, im Durchschnitt betrigt die Uberausheute 40
Prozent. Der Brenner meldet seine Rohstoffe mit einer Abfindungs-
anmeldung beim zustandigen Hauptzollamt an. Dabei entscheidet er,
ob der nominell entstehende Branntwein an die Bundesmonopolver-
waltung fur Branntwein abgeliefert oder versteuert werden soll. Ab-
findungsbranntwein unterliegt einem verminderten Steuersatz von
10,22 Euro je Liter Alkohol.

Stoffbesitzer

Stoffbesitzer sind natiirliche Personen mit einem jahrlichen Brenn-
kontingent von 50 Litern reiner Alkohol, die nicht selbst tiber ein ei-
genes Brenngerat verfiigen, sondern ihr selbst erzeugtes Obst in ei-
ner fremden Abfindungsbrennerei brennen lassen.

Kulturlandschaftspreis 2016  des
Schwabhischen Heimatbundes
Als einer von finf Hauptpreistragern ist das Netzwerk Streuobst

Massingen mit dem Kulturlandschaftspreis des Schwabischen Hei-
matbundes im Jahr 2016 gekirt worden. Dieses Netzwerk ist im
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Jahr 2005 aus einem Agendaprojekt der Stadt Massingen entstan-
den und hat zum Ziel, die Zukunft der rund 40.000 Streuobsthau-
men rund um die Stadt zu sichern.

Mit Mitmachaktionen, Apfelfesten und -wochen, mit Streuobstpa-
tenschaften, neuen Produktkreationen und Grundstuicksverpachtung
iber das Internet hat das Netzwerk viele neue Wege beschritten.
Landesweit beispielhaft ist das Projekt Energiebiindel & Flower-
power. Mit Angeboten zur organisierten Schnitt- und Mahgutabfuhr
samt anschliefenden energetischen

Verwertung, aber auch einem Gera- N ETZW E R K
teverleih von der Sage iber den
Hochentaster bis zum Balkenmaher
werden Losungsansatze fiir Prob-

leme angeboten, die die Zukunft des
Streuobsthaues seither unsicher .

machen. Weitere Informationen fin- \\:

den Sie unter http//www.schwae-
STREUOBST

J

hischer-heimatbund.de/in-
dexphp?cid=12124drei

Der Verein Streuobst-Padagogen e.V. -
Netzwerk von Liibeck bis Oberbayern

Der Verein Streuobst-Padagogen e V. hat das Ziel die Umweltbildung
von Kindern, Jugendlichen und Erwachsenen in Verbindung mit dem
Okosystem und Kulturgut Streuobstwiese zu fordern. Er will ein Be-
wusstsein fiir das Okosystem Streuobstwiese schaffen und der Be-
volkerung das Wissen um die Zusammenhange in der Natur vermit-
teln und erhalten.

Die aktiven Streuobst-Padagogen machen Streuohstwiesen in alters-
spezifischen Veranstaltungen begreifbar und erlebbar. Exkursionen
und Projekte richten sich vor allem an Schulklassen, Kinder- und Ju-
gendgruppen aber auch an Erwachsene.

Aufierdem bieten die gepriiften Streuobst-Padagogen Angebote fur
Familien, Vereine, Gruppen und Verbande an. Ziel des Vereins ist die
Forderung der Landschaftspflege im Sinne des Bundesnaturschutz-
gesetzes und der Naturschutzgesetze der Lander und die langfristige
Erhaltung und Sicherung unserer be-

drohten  Kulturlandschaft ~ Streu-

obstwiese.

Die bundesweite Vernetzung der
ausgebildeten Streuobst-Padagogen
und die regelmaRige Weiterbildung
sind die Grundlage fur einen hohen
Qualitatsstandard der Angebote.

Streuobst

Infos unter: http//www.streuohst-
paedagogen de/

Vielfalt 27 leben.
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WIRTSCHAFTLICHKEIT

Radiobeitrag: Streuobst wirtschaftlich
attraktiv machen - Mehr als eine Nische

,Streuobstanbau ist eine Passion, er funktioniert nicht nach betriebs-
wirtschaftlichen Masterplinen und wird niemals die Gewinne von
Plantagenobst abwerfen, doch die Wiesen sind essentieller Bestand-
teil in vielen Kulturlandschaften. Aus diesem Grund ist es wichtig den
Streuobstanbau aus der Hobbynische herauszuheben” - so endet ein
Radiobeitrag des BR, der die Arbeit von Stefan Kilian von der bayeri-
schen Landesanstalt fiir Landwirtschaft in Weihenstephan, Georg
Stockl mit seinem Streuobstbetrieb im Niederbayrischen Rohr und
Norbert Metz vom Landschaftspflegeverband Mittelfranken vor-
stellt und auf die Hintergriinde der Wirtschaftlichkeit, tragfahige
Vermarktungskonzepte, auf die Geschichte und Zukunft des Streu-
obstanbaus eingeht.

Der Radiobeitrag ist abrufbar unter http://wwwbr de/radio/bay-
ern2/gesellschaft/notizbuch/streuohst-wirtschaftlichkeit-100 html

PRODUKTINNOVATION 1]
Hoppe - Apfel mit Hopfen!

Die Hamburger Apfelsaft-
manufaktur leev® hat
mit ,Hoppe" ein alkohol-
freies  Erfrischungsge-
trank aus Apfel und Hop-
fen auf den Markt ge-
bracht, das geschmacklich
irgendwo  zwischen Bier
und Limo angesiedelt ist -
aber dennoch keines von
beiden ist.

Die sortenreinen und zu-
satzfreien  Apfelsafte
(keine  Konservierungs-
stoffe, Farbstoffe und Zu-
ckerzusatze) werden mit
Wiasser, nattirlichem Hopfenextrakt und Kohlensaure versehen. Die
Basis der Hoppe bilden ausgewahlte Altlinder Tafelapfel: der mar-
kante Boskoop und der fruchtige Holsteiner Cox, in Kombination mit
dem IPA Craft Beer Hopfen , Cascade”

Die Hoppe 0,33 l ist in ausgewahlten Geschaften und Gastronomien
in Hamburg, im Verlauf diesen Jahres bundesweit im Einzelhandel
sowie online unter www diehoppe hamburg erhaltlich.

Nebenbei investiert leev mit jeder verkauften Flasche Apfelsaft 2
Cent in regionale Aktionen zum Schutz der Wild- und Honigbienen.
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AUSZEICHNUNG Il

Stahringer Streuobstmosterei erhalt
den ,Landwirtschaftspreis fiir unter-
nehmerische Innovationen LUI"

[n den letzten 27
Jahren hat die
Stahringer Streu-
obstmosterei die
Bodenseeregion

um einige Spezia-
litaten bereichert:
Brisanti,  Birnch,
sortenreine Obst-
weine und Safte,
die  landesweit
mehrmals ausge-
zeichnet wurden.

Ausgezeichnet:

Landwirtschaftspreis
fir unternehmerische

Innovationen

Baden-Wiirttemberg
Dezember 2016

Jetzt wurde die
Streuobstmoste-
rei erneut mit ei-
nem Innovations-
preis ausgezeich-
net. 2011 hatten
wir fir die Ent-
wicklung unseres Apfel-Bimen-Mango-Saftes den Innovationspreis
des Baden-Wiirttembergischen Streuobsttages erhalten und aktuell
erhielten wir fir die Entwicklung des Birnoh und die Griindung der
Birnoh-Gilde den diesjahrigen Landwirtschaftspreis fir unternehme-
rische Innovationen.

Giinther Schafer: ,Innovationen in Sachen Streuobst haben einen fes-
ten Wohnsitz: Radolfzell-Stahringen” und Sabine Seeliger ist sich si-
cher: ,Mit Birnoh haben wir eine vollig neue Getrankegattung ge-
schaffen - was der Sherry fiir Andalusien schon lange ist, das soll der
Birnoh fiir Baden-Wirttemberg einmal werden”.

Die Preisverleihung erfolgte durch Stephan Burger (Erzbischof von
Freiburg), Friedlinde Gurr-Hirsch (Staatssekretarin im Ministerium
fur Landlichen Raum und Verbraucherschutz) und Thomas Huschle
(Vorsitzender der L U I-Jury). Damit wurden die Entwicklung des
einzigartigen Getranks BIRNOH und die Verdienste um die Erhaltung
der okologisch duRerst wertvollen Birnenstreuobstbestande gewiir-

digt.
Infos unter: http://www.birnoh.de

BIRNOR®

Vielfalt 2+ leben.
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AUSZEICHNUNG 11l
Bundesehrenpreise fiir Fruchtgetranke

Das Bundesministerium fiir Ernahrung und Landwirtschaft (BMEL)
hat jetzt 20 Fruchtgetrankeunternehmen mit dem Bundesehren-
preis ausgezeichnet.

Die hachste Auszeichnung der deutschen Ernahrungswirtschaft wird
jahrlich getrennt nach Produktkategorien an deutsche Lebensmittel-
produzenten verliehen. Die Preistrager hatten zuvor in den Qualitats-
prifungen der DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft) die bes-
ten Gesamtergebnisse in den verschiedenen Bundeslandern erzielt.

Die feierliche Preisverleihung fand am 27. November wahrend der
Fachmesse INTERVITIS INTERFRUCTA HORTITECHNICA in Stutt-
gart statt. Vor rund 100 geladenen Gasten tberreichten Staatssek-
retar Peter Bleser und DLG-Vizeprasident Prof. Dr. Achim Stiebing
die Medaillen und Urkunden an die Qualitatsunternehmen.

,Die Bundesehrenpreistrager gehoren zu den Besten ihres Fachs. Das
kontinuierliche Streben nach Qualitat ist ein Grundpfeiler ihres Han-
delns. Mit ihren Erzeugnissen setzen sie richtungsweisende Signale
fiir Spitzenqualitat, Geschmack und Genuss”, lobte DLGVizeprasident
Prof. Dr. Achim Stiebing die ausgezeichneten Betriebe.

Bundesehrenpreistrager Fruchtgetranke 2016

Fir die zwei besten Betriebsleistungen bundesweit wird der Bundes-
ehrenpreis in Gold und Silber verliehen.

Bundesehrenpreis in Gold:
- Lindauer Bodensee-Fruchtsafte GmbH, Lindau (Bayern)
Bundesehrenpreis in Silber*:

- Katlenburger Kellerei GmbH & Co. KG, Katlenburg (Niedersach-
sen)

Weitere Bundesehrenpreise:
- Josef Beil GmbH, Neckarsulm (Baden-Wiirttemberg)

- Boller Fruchtsafte und Getrankeland Stolz OHG, Bad Boll (Baden-
Wiirttemberg)

- Gunkel GmbH Natursafte, Heilbronn (Baden-Wiirttemberg)

- Burkhardt Fruchtsafte GmbH & Co. KG, Laichingen (Baden-Wiirt-
temberg)

Geschiftsstelle der Streuobsttage - Organisation & Kontakt:

neulandplus GmbH & Co KG, Regionalbiiro Hohenlohe-Franken, Hannes Biirckmann,
Martina Hormann, Linda Kemmler und Philipp Kahl

Hornungshof 3, 74575 Schrozberg, Tel: 07 93 6/99 05 20
info@streuohsttage.de, www.streuobsttage.de

Bildquellen: S.2: Bayerisches Staatsministerium fir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten, ARGE Streuobst, S.3
KreRberger Premium, , S.4: http/Awww fluessiges-obst.de, NABU Baden-Wiirttemberg, neulandplus, S.7: neuland-

plus, Kleinbrenner Nordwiirttemberg, S.9: www.schwaebischer-heimatbund de, www.streuobst-paedagogende, S. 10
wwwleev.de, wwwbirnohde,
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- ORO OBSTVERWERTUNG EG, Rohrdorf (Bayern)
- A Dohrn & A Timm GmbH & Co. KG, Diedersdorf (Brandenburg)
- Wolfgang Jobmann GmbH, Reinbek (Hamburg)

- MineralBrunnen RhonSprudel Egon Schindel GmbH, Ebersburg-
Weyhers (Hessen)

- Kelterei Gerhard Noll GmbH, Frankfurt (Hessen)
- Darguner Brauerei GmbH, Dargun (Mecklenburg-Vorpommern)

- riha WeserGold Getranke GmbH & Co. KG, Rinteln (Niedersach-
sen)

- beckers bester GmbH, Norten-Hardenberg (Niedersachsen)
- Valensina GmbH, Monchengladbach (Nordrhein-Westfalen)

- Obstkelterei van Nahmen GmbH & Co. KG, Hamminkeln (Nord-
rhein-Westfalen)

- Niederrhein-Gold Tersteegen GmbH & Co. KG, Moers (Nordrhein-
Westfalen)

- Haus Rabenhorst 0. Lauffs GmbH & Co. KG, Unkel / Rhein (Rhein-
land-Pfalz)

- Sonnlander Getranke GmbH, Rotha (Sachsen)

Infos  unter:  http//wwwdlg org/bundesehrenpreis fruchtgetra-
enke html

VERANSTALTUNGSDATENBANK
Veranstaltungen 2017 jetzt melden!

Um die Streuchsttage auch 2017 wieder attraktiv fiir Streuobst-
Akteure und Streuobst-Fans zu machen, bengtigen wir lhre Unter-
stutzung:

Tragen Sie lhre Streuobst-Veranstaltung 2017 wieder in un-
sere Datenbank ein oder schicken Sie uns einen Link oder die In-
fos und wir stellen lhre Veranstaltung ins Netz.

Natiirlich freuen wir uns auch iber Infos zu Aushildungen, Pressemit-
teilungen, Links oder redaktionelle Beitrage fiir den Newsletter.

VIELEN DANK!
lhr Team der Streuohsttage

Vielfalt 27 leben. @l%sv


http://www.dlg.org/bundesehrenpreis_fruchtgetraenke.html
http://www.dlg.org/bundesehrenpreis_fruchtgetraenke.html

